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fresh rozhovor

Dokazali jsme oslovit emoce lidi

Deset let, tisice puntikl a statisice zakazniku, ktefi se do znacky Vuch
zamilovali. Ceskd médni znaéka, ktera vznikla v roce 2015, se stala
synonymem hravosti, barev a sebevédomi. Jak se z ndpadu dvou pratel
z Chrudimi stala firma s mezindrodnim presahem a jakou roli v tom hraje
marketing, odvaha a trochu stésti? O tom jsme si povidali s Kamilem
Brabcem, marketingovym feditelem znacky Vuch.

Kamil Brabec

Znacka Vuch se brzy po uvedeni na trh sta-
la ikonou a za desetileti existence doznala
velkych uspéchi. Jak si takovy vzestup
vysvétlit?

Myslim, Ze za tim stoji pfedev$im upfimnost
a radost. Vuch od zacatku vznikal jako napad,
ktery mél prindset dobrou naladu. Chtéli jsme
délat véci jinak - barevné, s nadhledem, s ur-
¢itou hravosti, kterd v té dobé na trhu chybéla.
Lidé to vycitili a pfirozené si znacku oblibili.
Samoziejmé v tom byla i spousta prace a ne-
ustalé snahy zlepSovat se. Ale hlavnim diavo-
dem, pro¢ Vuch rostl tak rychle, je podle mé
fakt, Ze jsme dokazali oslovit emoce lidi. Na§
produkt nebyl jen véc - byl to symbol pozitiv-
ni energie.

Svét médniho primyslu je silné konkurené-
ni, zdkaznik ma nekone&né moznosti. Cim
to, Ze chtél od zacatku puntikaté penézen-
ky a vase kabelky?

V dobg, kdy viechny znacky sazely na mini-
malizmus a $edé odstiny, poptipadé cernou,
jsme my prili s barvami a puntiky. To byl za-
mér, ale zaroven to $lo z nas pfirozené - pro-
sté jsme nechtéli byt vazni. Nage produkty mé-
ly od za¢atku osobnost a pribéh. Lidé v nich
poznali kus sebe - touhu byt trochu jiny, mit
radost z malickosti, nebét se barev.

Kdyz si dnes nékdo kupuje Vuch, ¢asto rika,
ze ho produkt rozveseli. A to je pro nds nejvét-
$i kompliment. My jsme nikdy neprodavali jen
penézenky nebo kabelky - nabizime pocit.
Zaroven se puntiky staly ikonickym prvkem
produktii a provézi nds dodnes.
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Znamena to, ze jste vybodili z tradice, na-
krogili tplné jinym smérem? Nebo se vase-
mu marketingu podafil zazrak?

Zazrak bych tomu asi nefikal. Spi§ kombina-
ce odvahy, autenticity a spravného nacasova-
ni. Vuch vznikl v dobé, kdy lidé hledali znac¢-
ky, které maji dusi

a nejsou jen logem
na produktu. Zaro-
ven jsme méli obrov-
skou vyhodu v tom,
Ze jsme od zacatku
mysleli moderné -
digitdlné, komunitné,
s diirazem na socidl-
ni sité a storytelling. Vuch nikdy nebyl jen

o produktech, ale o komunité lidi, kteti sdile-
ji podobnou energii. Marketing v tom sehral
klicovou roli, ale nikdy nebyl trikem - byl
upfimnym vypravénim o znacce, ktera se
prosté neboji byt jina.

Ostatné marketing je velmi silna stranka
firmy Vuch. Nelitujete vydaju a €asu, které
do néj vkladate?

Naopak. My marketing nevnimame jako na-
klad, ale jako investici do vztahu se zdkazni-
kem. Dnes uz nesta¢i mit dobry produkt —

musite mit silny pribéh, konzistentni vizudl,
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Nase produkty mély od zac¢atku
osobnost a pfibéh. Lidé v nich

poznali kus sebe - touhu
byt trochu jiny, mit radost
z mali¢kosti, nebat se barev.

kvalitni komunikaci, dobry servis. V§echno
musi fungovat jako celek.

Do marketingu vkladame energii i srdce, pro-
toze vétime, Ze znacka zije pravé diky emo-
cim. A ty se daji vybudovat jen dlouhodobé,
trpélivé a autenticky. Takze ne, nikdy jsme ne-
litovali ani koruny.

Méla firma uz pfed
témi deseti lety své
vize, nebo se rodily
postupné a po prv-
nich zkusenostech?

Vizi jsme budovali
postupné, s kazdym
krokem. Ale zakladni princip ziistal stejny —
tvorit znacku, kterd rozdava radost, a ptitom
je dostupna a férova. Postupem ¢asu se k tomu
pridala i vétsi odpovédnost - ekologictéjsi pri-
stup, kvalitnéjs$i materidly, udrzitelnost, lokal-
ni spoluprace. Vuch vyrostl, ale neztratil hra-
vost. A to je pro nas zdsadni.

Odvaha patfi k podnikani. Dokazete si
predstavit, Ze by se business mohl jesté
zvrtnout? A Ze i s takovou situaci byste si
uméli poradit?

Samoziejmé, podnikani je vzdycky dobro-

druzstvi. Kazdy rust s sebou nese i rizika

a chyby. Dulezité je zlistat otevieny, vnimat

zmény a reagovat v¢as. Vuch ma dnes silny
tym lidi, kteti dokdzou drzet pii so-
bé. To je podle mé nejvétsi jistota,

kterou firma miZze mit. Pokud mite

kolem sebe partu, ktera tahne za je-

den provaz, zvladnete i krize.

A hlavné - my se nebojime experi-
mentovat, zkouset nové véci, ucit



se. To je vlastné ten motor, ktery nas zene do-
predu. Co délame pravidelné, Ze si ta rizika
pojmenovavame a snaZime se pfipravovat na
kazdé z nich ,,plan B Nékolikrat se ndm to
jiz vyplatilo.

O ¢em dnes trh kabelek, penézenek a ba-
toht je? O napadech, silné zakaznické
orientaci, Sikovné reklamé, znamé tvaFi?

O v$em dohromady. Zakaznik je dnes velmi
naro¢ny - chce kvalitni produkt, za rozum-
nou cenu, smysl, autenticitu i ptibéh. A chce,
aby ho znacka bavila. My se snazime divat na
kazdou kabelku nebo
penéZenku jako na
nositelku emoci.
Produkt musi byt
krasny, ale i funkeni,
a zdroven musi vy-
pravéet. Kdyz to
vSechno spojite do-
hromady, vznikne znacka, kterd ma dlouho-
dobou silu.

Nakolik pro vas pracuje $tésti, ndhoda, vy-
voj ekonomiky, nalada spotiebitela?

Stésti hraje roli vzdycky, ale dlouhodoby
uspéch se na ném postavit nedd. My jsme méli
to §tésti, Ze jsme vstoupili na trh ve spravnou
chvili, ale vS§echno ostatni uz byla prace, vy-
trvalost a vize. Véfim, Ze kdyz délate véci po-
ctivé a srdcem, prichdzi i ta pomyslna ,,$tastnd
nahoda“ Ale rozhodné to neni o ¢ekani, ze se
néco stane samo.

Dovolim si tvrdit, Ze nasi nejsilnéj$i strankou
je produkt. Ten je vSeurcujici. Dafi se ndm
délat produkt, ktery se lidem libi a oblibi

si ho. Nosi ho kazdy den a spojuje krasu

a funkcionalitu.

Zacali jste expandovat do dalSich zemi.
Kde viude uz jste a kam byste radi zamif¥i-

li? A jsou Zeny v zahrani¢i marnivéjsi nez
Ceské?

Momentalné piisobime ve vice nez sedmi ze-
mich - silni jsme predev$im v Polsku, Madar-
sku, a na Slovensku, ale i v Némecku nebo Slo-
vinsku s Chorvatskem. Kazdy trh ma sva

Marketing v tom sehral klicovou
roli, ale nikdy nebyl trikem — byl

upfimnym vyprdvénim o znacce,
ktera se prosté neboji byt jina.

specifika, ale zakladni emoce ziistava stejnd —
radost z mody.

A jestli jsou Zeny v zahrani¢i marnivéjsi? Spis
bych fekl, Ze jsou odvaznéjsi. Neboji se barev,
kombinaci, experimentt. Ale ¢eské Zeny zase
maji skvély vkus a cit pro eleganci. A pravé ten
mix - radost a vkus - je to, co chceme v na-
$ich kolekcich spojovat.

Segment médniho zboZi jste jednoznaéné
rozsvitili, oZivili, rozveselili. To byl cil?

Ano, od zacatku. Moda méd prece lidi tésit, ne
stresovat. Chtéli jsme ukazat, Ze i doplnék mu-
ze byt projevem osob-
nosti, ze nemusi byt
nutné luxusni, aby byl
krasny. Pro nas je nej-
veétsi satisfakei, kdyz
vidime nage produkty
v ulicich - na mladé
holce, mamince, ma-
nazerce, babi¢ce. Vuch spojuje generace pravé
tim, Ze je pfistupny a pozitivni.

Sazite na pfibéhy produktd. Proé¢
jsou tolik dulezité?

Protoze bez ptibéhu je produkt jen
véc. Ptibéh mu dédva hodnotu,
kontext, emoci. Kazda nase ko-
lekce ma svujj vlastni svét — nékdy
inspirovany ptirodou, jindy més-
tem, Zenou, kterd néco proziva.
Zakaznici to vnimaji. V dne$ni
dobé chtéji védét, co stoji za tim,

co kupuji. P¥ibéhy ndm umoziiuji
mluvit s nimi lidsky, ne korporétné.

Spoluprace s designéry je jed-
nim z vasich marketingovych pfi-
bé&hh. Cim vés napliuje?

Prinasi svézi vitr. Kazdy
designér ma jinou energii,
rukopis, tthel pohledu.
Kdy?z se to propoji s nasi
znackou, vznikne néco
nového, inspirativniho.
Pro nas je dulezité pod-
porovat cesky design,

fresh rozhovor

ukazovat jeho rozmanitost. Kazda spoluprace
nés obohacuje — nejen vizudlné, ale i lidsky.

Posledni vase kolekce se jmenuje Mezi
svéty a vznikla pro Zenu, ktera se umi po-
hybovat mezi tichem a ruchem, strukturou
a intuici. Takova charakteristika patfi

i mnohym Zenam z businessu. Mifite tedy
i k nim?

Rozhodné ano. Moderni Zena je dnes v ne-
ustalém pohybu - mezi praci, rodinou, sny

a realitou. Kolekce Mezi svéty ji md pfipome-
nout, ze v tom v$em muze byt klid, rovnovaha
a elegance. Tato kolekce neni o médé v tradi¢-
nim slova smyslu, ale o sebevédomi. Je o Ze-
néch, které umi byt silné i jemné zaroven.

A pravé tém bychom chtéli byt inspiraci.

za odpovédi
podékovala
Eva Brixi




energie businessu

Manazerska prace: prekazkovy béh
s ruksakem plnym nesmysinych regulaci

Ridit firmu s vynikajicim jménem, mit zodpovédnost za zaméstnance a jejich
mzdy, dokazat odhadnout vyvoj trhu a odolavat pfibyvajici byrokracii,

a jeSté se umét radovat ze Zivota. Tak néjak si predstavuji praci §éfa
optimisty, ktery se nevzdava svych snu a vizi. Dovolim si tvrdit, Ze Cyril
Svozil junior, ktery nyni stoji v ¢ele skupiny FENIX Group, podstupuje denni
boj s vyzvami i vétrnymi mlyny s nadhledem, humorem, a predevsim snahou
nabizet zdkaznikiim presné to, co potrebuiji, rozvijet uskupeni jednotlivych
firem tim nejlepSim smérem a mit z toho potéseni. VSak posud’te sami:

ADVA

O éem je dnes manazerska prace? Vice

o radosti utvaret business podle piedstav,
nebo je to béh klikatymi cestami s nejasny-
mi cili?

Bohuzel spise jde o prekazkovy béh s ruksa-
kem plnym nesmyslnych regulaci a omezeni.
Zaroven jako exportér bézite se zavodniky,
kteti podobnou bagdz na zddech nevlaci.

Je to svét Cisel a povinnosti ¢i napadu
a kreativity?

Obojiho, ale primarné spiSe povinnosti, sprav-
ného planovani a dodrzovani termina.

Lisi se souéasné pojeti vedeni firem od to-
ho, jaké uplatiiovala pfedchozi generace
zakladatelu?

To neni otdzka Gplné na mé, ale mam pocit, Ze
urcité. At si kazdy ik, co chce, ale v devade-
satkach bylo podnikani nesporné jednodussi
disciplina, a to nejen na urovni riznych zako-
nu a legislativnich prekazek, ale i mentdlniho
nastaveni celé spole¢nosti.

/ TIM?

——
PROSPERITA

gt

-—

) ——
—t e
i,.-h—-' ""_‘_-

\ =z *

' L

o 4 .

b

e nd

Jak je to ve vasem pfipadé? Spise repre-
zentujete, vedete obchodni jednani a mé-
né se starate o béznou agendu?

V topenafském businessu se drzim dal, ob-
chod vede sestra. Osobné se velmi angazuji
spiSe v nasem, relativiné novém oboru podni-
kani - v bateriovych uloZistich. Beru za svij

ukol tento business dostat tam, kam jsme si
predsevzali.

Umite délit povinnosti na priority a ty mé-
né dulezité?

Yo x7

Umim, ale ¢asto hre$im!

Co vdm pomaha Setfit ¢as, respektive
s nim efektivné hospodafit? Jde to vibec?

Jde, ale musite byt pod tlakem. Snazim se byt
ucasten u véeho podstatného, co se ve firmé
déje. A pravidlo vzacnosti funguje - ¢im je cas
vzacnéj$i komodita, tim vice si ho vazite a do-
kazete s nim efektivnéji nakladat.

Je skutecné nutné ucit se reagovat na vy-
kyvy trhu, na zmény, které se rodi nepied-
vidatelné? Nékdo to nefesi, jiny je z tako-
vych situaci vystresovany, dalsi ma praveé
na takové odezvy v ekonomice odborniky.
Jak je to ve FENIX Group?

Resime a musime fesit. Mame kazdy tyden
porady a cilem je, abychom se pravé dokazali
adaptovat na kazdou nové vzniklou situaci.

Zménil byste néco v businessu a ¢eské
ekonomice, aby se firmam vic dafilo?

Javier Milei na Utad vlady! Coz ale asi nepiij-
de, tak nékoho, kdo si vezme motorovou pilu
a bude razantné ofezavat agendy statu.

Vase skupina ma smélé plany, které jste na
zacatku |éta predstavil novinafim. Od té
doby se ledacos odehralo a podafilo. Tedy
nejvétsi ispéch v letosnim roce?

Jde ur¢ité o jeden z milnikd a $lo o prilomovy
projekt. Spustili jsme v dubnu velkokapacitni
bateriové aloZisté pro poskytovani tzv. sluzeb




vykonové rovnovahy. Jde o nastroj stabilizace
sité v ptipadé, ze dojde k nerovnovaze mezi vy-
robou a spotiebou. Soucasné jde o velmi zaji-
mavou investici s kratkou navratnosti, takze
mame rozpracované desitky podobnych pro-
jektt v CR i v zahrani&i.

V jakém segmentu byste radi posilili?

V topenafiné mame ambici posilovat, a to ze-
jména na mimoevropskych trzich. To je ukol
¢islo jedna. V baterkach jde hlavné o vétsi
kontejnerova feseni pro poskytovani onéch
vy$e zminénych sluzeb vykonové rovnovahy.

Rozbéhla se diskuze o emisnich povolen-
kach, zejména ve vztahu k domacnostem.
Pokud by zacaly
platit, da se o¢eka-
vat, ze rada lidi za-
¢ne k vytapéni vy-
uzivat elektfinu?

A Ze to nakonec bu-
de levnéjsi, kdyz
odmyslime investice
do novych systému,
nap¥. v rodinnych
domcich?

D4 se predpokladat
leccos, ale panuje zde
pomérné zutivy poli-

Pro nas je dilezité to, ze nase
topné salavé systémy jsou v dobre
zaizolovanych domech
bezkonkurenéné nejlepsi feseni.
Nizké pofizovaci ndklady, provozni
naklady srovnatelné s tepelnymi

Cerpadly, extrémné dlouha Zivotnost
(na topné rohoze doZivotni zaruka)
a nulové servisni naklady.
Porovneijte si to s tepelnym
cerpadlem a zjistite, ze jde opravdu
o nejlepsi nabidku.

ticky boj a odpor proti dal$im regulacim, které
vedou ke zdrazovani. Takze bych byl opatrny.
Pro nas je dulezité to, Ze nase topné sélavé sy-
stémy jsou v dobfe zaizolovanych domech
bezkonkurencné nejlepsi feSeni. Nizké potizo-
vaci naklady, provozni néklady srovnatelné

s tepelnymi cerpadly, extrémné dlouha Zivot-
nost (na topné rohoze dozivotni zaruka) a nu-
lové servisni nédklady. Porovnejte si to s tepel-
nym ¢erpadlem a zjistite, Ze jde opravdu

o nejlepsi nabidku.

A neméte pravé pro takovou prileZitost
v rukdvu néjaky prevratny vyrobek, ktery
zpusobi doslova revoluci na trhu a vsichni
si ho budou chtit pofidit?

Nase topné systémy
funguji na principu
salani (stejné jako
napt. slunce), ¢ili jde
0 hodné starou, ale
léty provétenou,
technologii! To, co
jsme k tomu pridali
navic, je programova-
telné, presné a rychlé
ovladani, s jehoz po-
moci si miZete na
svém telefonu kdyko-
liv vytapéni v jakéko-
liv mistnosti nastavit

energie businessu
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dle svého prani. Pravé snadnd regulovatelnost
¢ini z nasich systémil velmi efektivni systém

a vede k nemalym tsporam. U bateriovych
ulozist cilime zejména na sluzby flexibility,
protoze v nich vidime velky potencidl.

za odpovédi podékovala Eva Brixi
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Sité pro vsechny a na vSechno

Kv.REZAC

Y@» WWW.KVREZAC.CZ

Firma Kv.Rezag, s.r.o.
nejvétsi cesky vyrobce uzlovych siti

Bezpecné, pevné a certifikované sité od Kv.Rezac slouzi nejen sportovciim, zahradnikim,

rybaiim a détem pf¥i zabavé, ale i v primyslu.

M Sportovni sité
Pro vSechny druhy sportu, profesionalni
i rekreacni sité.

B Ochranné sité

Pro riizné ucely pouziti. Sité podle individualnich
rozmér(, tvarované sité. Siroky vybér materialu.

B Prumyslové sité a bezpeénostni provazové Zebf¥iky
Sité na kontejnery, sité na vagény, bezpecnostni sité

proti padu osob a predmétd.

M Sité, svihadla, $plhaci sité a lana
Pro détska hristé a sportovisté.

Bl Dekoraéni sité, houpaci sité

M Chovatelské sité

Sité na voliéry, sité na krmeni koni, rybafské sité.

e-mail: info@kvrezac.cz m tel./fax: +420 549 410 084, 549 410 350 m mobil: +420 777 581 409
Kv.Reza¢, s.r.o. m U Svratky 780, 666 01 Tisnov

www.kvrezac.cz m www.kvrezac.sk



filozofie pochoutky

Syr jako poselstvi zivota

O syrech toho vi snad nejvice u nas. A dokaze o nich také nadsené

a poutavé vypravét. Procestoval v jejich doprovodu cely svét, poznal malé

i velké vyrobce této chytré potraviny, mnohé lidi naucil vnimat chut i pfibéhy
dobroty z mléka v dalSich souvislostech, tedy nejen jako kousek v nakupnim
voziku a na talifi. Ing. Jifi Kopacek, CSc., predseda predstavenstva
Ceskoslovenského svazu mlékarenského, se s ndmi tentokrat podélil

o obdivuhodné poznatky, zazitky a cenné informace. Vratili jsme se k jeho
druhému dilu knih Putovani za syry a spole¢né s vami otvirame stranky:
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Ing. Jifi Kopéacek, CSc., je jako prvni Cech ¢lenem celosvétového Spoledenstva mezinarodnich
syraFﬁ Bratrstva svatého Uguzona se sidlem ve Francii. Letos od tohoto spolecenstva ziskal

Loni touto dobou spatfila svétlo svéta
vase druha kniha o syrech. Jaké je jeji
poselstvi?

Kniha Putovani za syry II navazuje na Gspés-
nou encyklopedickou a cestopisnou publikaci
Putovani za syry, kterd vysla jiz pred ¢tyfmi le-
ty, a opét shromazduje vzpominky z mych cest
po celém svété za hleddanim a poznavanim sy-
rit a syrovych specialit, ale také rozli¢nych sy-
rafskych kultur v riznych koutech svéta.

%
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V tomto dile se mnou mohou ¢tendfi proces-
tovat napfiklad dalsi regiony v Italii, zemi fjor-
dut Norsko, nakouknout, a tak trochu pronik-
nout do femesla syratti ve Spojenych statech
americkych a v Kanadé¢, nebo zase naopak za-
vitat do vzdaleného Mongolska.

V nové knize jsem se ale snazil podivat se na
syry jesté z jiného thlu. Chtél jsem totiz cte-
nartm vysvétlit, jak zazra¢nou tekutinou je
pravé mléko a kolik naprosto rozdilnych syrt
se da z této jediné suroviny vyrobit. A kdyz

vyrobit, pak také s ndlezitou syratskou laskou

a nadsenim, které v sobé maji ukryté syrafi po
celém svété. Za syry je potieba vzdy vidét lidi -
mlé¢né farmare, syrafe, afinéry, prodavacky za
syrovymi pulty, nebo také fromeliéry, kteii se
syrafskému femeslu vénuji. Proto jsem tuto
knihu psal navic také o nich.

Mym cilem bylo nadchnout ¢tenafre pro syry
tak, aby si uvédomili nejen jejich vyznam

ve vyzivé, ale také v Zivobyti rodin a celych
generaci.

Dal$im mym cilem bylo ¢tenare téz edukovat.
Zménit jejich pohled na syry tak, v nich nevi-
déli jenom pouhou potravinu, ale nasli si

v nich i jisty Zivotni smysl a posldni. Za nece-
1y rok od vydani druhého dilu si tuto knihu
poridilo jiz téméf 1100 syrovych ,nadSenct
coz snad svéd¢i o tom, Ze se mi tento mij za-
mér podaril. A velmi rad bych podékoval za
mnoho kladnych hodnoceni a ohlast, které
jsem po vydani knihy jiz obdrzel.

Publikace obsahuje nejen spousty zajima-
vosti, ale popisuje i vase ¢etné zkusenosti,
poznatky, zaZitky z cestovani za syry. Co
pozoruhodného jste z procesu vyroby syra
objevil?

Téch zazitkl a ,,objevi“ bylo opravdu mnoho.
Pi$u naptiklad o norském syru gamalost, ktery
vyrabéli jiz stati vikingové a jeho tradice

v Norsku dodnes Zije, i kdyzZ je na svété uz je-
nom jedina syrarna, ktera tento syr vyrabi.
Témto legendarnim ndmornikim, piratim

a dobyvatelim dodaval syr gamalost silu a od-
vahu na jejich dlouhych vypravach. Vérili ta-
ké, Ze ma syr i fadu lé¢ivych vlastnosti, Ze jim
dodd energii a ochréni je pfed nachlazenim.
Platky syra si pokladali dokonce i na oteviené
rany, aby tim napomobhli jejich hojeni. V Nor-
sku se dodnes fika, Ze je kazdy kousek gama-
lostu skute¢nym darem zdravi. Mnoho nor-
skych rodin, které jedly gamalost po generace,
vEri tomu, Ze syr ma zdravi prospésné vlast-
nosti. Jini ho dokonce povazuji za afrodizia-
kum, jak se dozvidame i ze starych viking-
skych pribéhi. At uz je toto tvrzeni pravdivé,
nebo ne, je nesporné, Ze gamalost je nutri¢né
hodnotny a skute¢né zdravy syr.

Kromé své chuti je pozoruhodny i vzhledem.
Na povrchu totiz vytvari specialni pliserl
dlouhé mycelium, takZze se vam bude zdat, Ze
syru rostou vlasy. A co se chuti tyce, tak ne-
vim, zda by vS§em syr viibec vyhovoval. Jen

Za syry je potieba vzdy vidét lidi -
mlééné farmaére, syrare, afinéry,

prodavacky za syrovymi pulty,
nebo také fromeliéry, ktefi
se syraiskému femeslu vénuiji.




malokomu totiz zachutnd hned napoprvé

a néktefi moznd budou pottebovat roky, aby
si na jeho svéraznou chut viibec zvykli. Ale
ten, komu se to podari, se nakonec stdva na
syru doslova zavislym. Pokud si chce ¢lovék
v zdpadnim Norsku zachovat nadéji na dosa-
zeni vrcholu spolecenské hierarchie, je milo-
vat gamalost nezbytnym predpokladem. A to
potvrzuje i skute¢nost, ze naptiklad norsky
kral Harald V. je velikym vyznava¢em konzu-
mace tohoto tradi¢niho syra. Existuje ale da-
leko vice jeho vasnivych obhajcti, kteti do-
konce zalozili Norsky klub gamalostu. Kdyz
v roce 1996 na olympiadé v Barceloné ziskal
norsky atlet Vebjorn Rodal prvenstvi v béhu
na 800 metrt, psaly o ném norské noviny, ze
to bylo diky tomu, Ze ,,...n4s zlaty chlapec byl
nadopovan gamalostem.“

Podobnych objevi bych mohl vypravét vice,
ale dalgi si urcité najdou ¢tenafi v obou mych
knihéch.

Cim vas zaujali mali éesti vyrobci a éim ti
zahrani¢ni?

Tak zaprvé ,,mali ¢e$ti vyrobci“ viibec nejsou
tak mali. A urcité jich je mnoho konkurence-
schopnych, o ¢emz svédc¢i i velky vyvoz na-
$ich syra do zahrani¢i. V ¢eském mlékaren-
stvi ptisobi i nékolik renomovanych
svétovych firem, napf. francouzské spolec-
nosti Lactalis a Savencia nebo italska ro-
dinnd spole¢nost Brazzale. A pro¢ sem
vibec prisly? Predevsim proto, ze mame
vynikajici mlé¢nou surovinu a pak skvélé
syrate a dalsi syrarské odborniky, na kte-
rych je mozné stavét budouci rozvoj

téchto spole¢nosti. Jsem opravdu na nase
syratstvi velice py$ny a sam si povazuji
toho, Ze jsem se od mnoha skvélych ces-
kych syrai mohl hodné naucit.

A ¢im mé prekvapuji zahrani¢ni vyrobci?
Tak ti ,,tradi¢ni®, zejména na horskych sy-
rarnéach, svou neutuchajici snahou o za-
chovani tradi¢nich syratskych hodnot,
skvélych regiondlnich femeslnych pro-
duktti a neskonalou laskou k oboru. A po-
kud budu mluvit o téch velkych moder-
nich primyslovych koncernech, tak ty mé
dnes a denné prekvapuji zavadénim no-
vych technologii, inovacemi, moderni am-
balazi, ale také prekvapivymi marketingo-
vymi pristupy.

Je syrafstvi dnes spiSe o tradici, nebo
inovacich, at jiz technologickych, ¢i
produktovych?

Je 0 obojim. A ja o tom ve své knize hodné
pisu. Najdete tam naptiklad moji reportaz

ze severni Itdlie, kde extra tvrdé syry Gran
Moravia z Litovle dozravaji v rezZimu nové na-
prosto revolu¢ni a nad¢asové technologie. Ital-
ska spolecnost Brazzale, kterd tyto syry u nas
na Moravé vyrabi, vybudovala na tpati Benat-
skych Alp moderni centrélni sklad pro zrani
téchto syru, které sem putuji pravé z vyroby

v Litovli. Jde o viibec technologicky a ekolo-

ACRAL, = v

Syry s ovocnym plastém
pripravené k degustaci

vevs

gicky nejpokrokovéjsi systém urceny pro
dlouhodobé zrani a skladovani syri. V provo-
zu je instalované nejmodernéjsi plné robotizo-
vané zatizeni pro zrani téchto druht syrt

v Evropé vybavené a ovladané témi nejrafino-
vanéj$imi prvky umeélé inteligence. Provoz
ovladaji pouze dvé jednotky antropomorfnich
robot, které syry naskladnuji a vyskladiiuji,
ale také zajistuji otdceni a oetfovani povrchii
syra v pribéhu jejich nejméné ro¢niho zrani.
V provozu je v soucasnosti naskladnéno vice
nez 200 000 bochnikd, kazdy z nich vazi pfi-
blizné 36 kg. Roboty jsou fizeny podle presné

propocitava-

nych algoritmu centralnim informac-
nim systémem, ktery zaznamenava veskeré
operace a zadava konkrétni uikoly. Diky tomu-
to perfekcionalizmu je garantovano optimalni
zrni syru a jejich vysledna kvalita. Instalova-
né robotické zatizeni umoznilo vysokou tspo-
ru pracovnich sil, takze ve zdej$im provozu
pracuji pouze ¢tyti osoby. Spole¢nost Brazzale
ziskala za toto revolu¢ni a futuristické feseni
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technologie zrani syrt na Svétovém mlékdren-
ském summitu v indickém Dilli v roce 2022
prvni cenu za nejlepsi udrzitelnou procesni
inovaci roku.

Cim se vyznaéuji degustace syra? Je to ri-
tual, ktery zklidni mysl| a rozveseli Zaludek,
nebo naroéna disciplina plna dualezitych
pokynu a udaju?

Rozhodujici je, kdo syry ochutnava. Pokud
jsou to hodnotitelé, nebo chcete-li porotci,
ktefi posuzuji syry pti soutézich a tzv. pre-
hlidkéch, pak jde opravdu o ndro¢nou
disciplinu, pro kterou museji mit tito
hodnotitelé nalezité znalosti a vétSinou
mnohaleté zkuSenosti. J4 se sam téchto
hodnoceni velice ¢asto tc¢astnim. A dii-
lezité v tomto pripadé je, abych byl zcela
nezavisly a objektivni.
Dnes se ale poradaji rtizné zazitkové
gurmanské degustace pro vefejnost, pti
kterych se syry snoubi s riiznymi napoji,
vétsinou s viny, ale také s femeslnymi
pivy, nebo dokonce i s ¢aji. Snoubeni sy-
ri s ¢ajem je opravdu nesmirné naro¢né,
ale vytvaii neuvéfitelny gurmansky zazi-
tek. Syry se vSak také snoubi s jinymi po-
travinami a ingrediencemi, naptiklad
s ovocem, zeleninou, kofenim ¢i peci-
vem. Na degustacich se podavaji syry
jednak jako takové, tedy za studena, ale
populdrni jsou i ptipravy teplych pokrmu
z nich, at uz je to takzvané rakletovani
syru, nebo priprava syrovych fondue,
kdy se syry ve specidlni nddobé tavi
a pak serviruji na bilém pecivu.
Tyto akce pro vefejnost poradam i ja jiz
nékolik let, mame uz 14 samostatnych
tematickych poradi, a nase navstévniky
to neskute¢né bavi a stile se na nase
vecery vraceji. Téch setkani mivame okolo
25 ro¢né a dobrd, ale soucasné i $patnd zprava
je, ze mame porad dopredu vyprodano. Ale je
to pravé o tom, ze zde neni syr potravinou,
ale Ze prindsi ucastniktim téchto degustaci ur-
¢ity zazitek a potéSeni. Hosté na nasich akcich
se nejenom tési na vychutndni si zajimavych
syra, ale také na pribéhy o nich, které jim pti
ochutnéavkach vypravime.

www.freshtime.cz
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~ "~ Gamalost, syr z doby vikingli ~~~__

A jsou zakaznici otevieni ochutnavani novi-
nek, touzi po nich?

Asi bych tekl, ze jak kteri. Nékteti jsou kon-
zervativni a sazeji na své jiz osvédcené syry

a jejich vyrobce. Pak je ale skupina téch, jiz
chtéji experimentovat a objevovat a vyzkouset
novinky. A téch je zfejmé vice. Ja pfina$im na
mych degustac¢nich vecerech stéle jiné syry.
Nemuseji to byt vzdy novinky, ale pro nase
hosty jsou ¢asto nové, protoze je dosud nezna-
li, a tedy nevyzkouseli. A to je nejvice bavi.

V téch syrech je skute¢né nepreberny sorti-
ment, a stale je tedy co objevovat.

A o zékaznicich v obchodech to plati podob-
né. Proto vyrobci syrii neustale inovuji, refor-
muluji ¢i jenom ,,prebaluji“ do novych atrak-
tivnich obald, které pak zakazniky ptitahuji.
A tady je pak velmi dulezity marketing a ko-
munikace ke spotfebitelim.

Cim se vyznacuje Eesky trh syra?

Soucasny trh se syry v Cesku je velmi vyspély.
Je to dano predevsim tim, Ze syry jsou u nds
historicky neopominutelnou soucasti naseho
jidelni¢ku, a tim pddem méme i hodné vyso-
kou spotfebu. V priiméru z nas kazdy zkonzu-
muje 19,5 kg syrti ro¢né, a toto mnozstvi stale
jesté nartista. Neni sice jesté tak vysoké jako
tfeba ve Francii, Italii, Némecku a dal$ich sy-
ratsky vyspélych zemich, ale i tak nam toto
mnozstvi sta¢i, abychom byli v prvni svétové
dvacitce.

V nasi maloobchodni nabidce najdete kromé
skute¢né kvalitnich ceskych syri také Siroky
sortiment zahrani¢nich vyrobki ze viech moz-
nych evropskych destinaci. V podstaté pred-
stavuji dovazené syry asi polovinu nasi domaci
spotfeby. V sortimentu nejsou jen klasické pti-
rodni a tavené syry ve své nativni podobé, ale
vyrobci nabizeji i pestrou $kdlu konvenient-
nich vyrobku prinasejicich spottebiteltim urdi-
té pohodli a Gsporu &asu pii servirovani. Mdm
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na mysli riizné ,,party-mixy ale také vyrobky
predpiipravené pro teplou kuchyni, at uz to
jsou syry na gril a panev, nebo syrové oméacky
a dalsi. A pak také nesmim zapomenout na
rostouci spotfebu syrt v gastronomii a rych-
1ém obcerstveni.

Jakou neobvyklou specialitu jste kdy okusil?

Neobvyklych specialit jsem ochutnal uz
opravdu mnoho a rad je pfina$im i na mé de-
gustace. Tam ¢asto hovorim o afinaci syra, coz
jsou rlizné tpravy sy-
ri v prubéhu zrani,
které znamenaji pro
dany produkt vytvo-
feni urcité nové pri-
dané hodnoty. Napii-
klad je to zrani syra
v kastanovych listech,
pod vrstvou popela

z dfevéného uhli,

v plasti rtiznych byli-
nek ¢i kofeni, v mot-
skych rasach a asi
bych toho mohl vy-
jmenovat jesté vice.
A pak tu je jeste jed-
na ,specialita; o které pi$u ve své prvni knize
v kapitole, kterou jsem nazval O syrech pro
hodné silné zaludky. Tady mam na mysli ov¢i
syr casu marzu ze Sardinie, o kterém je zna-
mo, ze zraje s pomoci larvy (¢ervit) mouchy
syrohodky drobné. Temperamentnost nékte-
rych gurmant, ktefi tento produkt vyhledava-
ji, opravdu neznd mezi. ,,Syr“ se po rozkrojeni
hem?zi stovkami malych, docela odpornych Zi-
vych cervi. A viimnéte si, prosim, Ze jsem slo-
vo syr napsal v tomto ptipadé radéji do uvozo-
vek. A nejenom, Ze uz napohled ,,neni o co
stat®, protoze ,,syr vypadd, jako ze ho uz nék-
do jedl, jelikoz je viditelné natraveny, navic

k tomu uvedeny vyrobek i nepfijemné zapa-

-
.

g 1
Robot osetfujici syry ve spolecnosti Brazzale

Mym cilem bylo nadchnout
ctenare pro syry tak, aby si
uvédomili nejen jejich vyznam
ve vyzivé, ale také v zivobyti
rodin a celych generaci. Dal$im

mym cilem bylo ¢tenare

téz edukovat. Zménit jejich
pohled na syry, aby v nich
nevidéli jenom pouhou
potravinu, ale nasli si v nich

i jisty Zivotni smysl a poslani.

cha. Jeho vyroba neni oficidlné povolena, ale
pravé zde plati, ze co je zakazané, pritahuje

o to vice pozornosti. Tak tento syr jsem ja sim
nikdy neochutnal, a asi bych k tomu nemél ani
odvahu, ale néco podobného jsem zazil jiz né-
kolikrat. V Zivo¢i$né risi totiz existuji jesté
dalsi zivoc¢ichové, ktefi mohou byt zimérné
vyuzivani pro vyrobu, resp. pro zrani syru.
Kromé &ervil jsou to syrovi roztodi, ktefi pred-
stavuji zfejmé o néco vyznamnéjsi postup pri
zrani syru, nezli je to v pfipadé sardinskych
Cervu. Jakousi tupou a zatuchlou viini rozto¢t
poznd v Rakousku,
Svycarsku, Francii

¢i Némecku kazdy
zkuSeny syraf nebo
afinér. Ptikladem
miize byt némecky
milbenkise, pripadné
nékdy i francouzsky
mimolette. J4 jsem
podobné syry svého
¢asu velmi bazlivé
ochutnaval v Rakou-
sku, ale nakonec jsem
byl opravdu prekva-
pen, ze jde o velice
zajimavé a chutné vy-
robky. Tyto téméf mikroskopické organizmy
vylu¢uji ve svych slindch enzymy, které urych-
luji zrani syri, a proto jsou v nékterych tech-
nikach zrani pouzivané.

A nakonec se zminim je$té o jednom zajima-
vém vyrobku, kterym je syr pule neboli
magareci sir. Ma ptivod v Srbsku v oblasti
dnesni pfirodni rezervace Zasavica a vyrabi
se ze smési 60 % osli¢iho a 40 % kravského
mléka. Velice vzacné osli¢i mléko se ziskava
od oslic balkdnskych oslu. Syr je nejenom
vzacny, ale predev$im velmi drahy kvuli své
vyrobni obtiznosti, ale zejména kviili vzacné-
mu osli¢cimu mléku. Jeho cena se pohybuje
okolo 1300 USD/kg. Prodejem syra pule za




Pfi vyrobé parmazanskych syru v Lotyssku

takto vysokou cenu podporujete prirodni re-
zervaci Zasavica s cilem sponzorovat zacho-
vani specidlniho plemene balkanskych osli
a zabranit jejich vyhynuti.

Zazil jste néjakou ,syrovou svatbu”? Tedy
veselku, kde by se hodovalo jen na zakla-
dé menu ze syra?

Tak ,,syrovou svatbu® jsem zatim nezazil, ale
napadd mé vzpominka na podobnou udélost.
Kdyz jsme pied lety s moji pani slavili nase
padesatiny, pozvali jsme na nasi oslavu sym-
bolicky padesat hostt, kterym jsme servirovali
presné padesat evropskych syrt. Kazdy, kdo
prisel, dostal ,menicko” s pfesnym popisem
véech padesiti ,,syrovych klenotd, které

v prabéhu oslavy naseho kulatého jubilea
mohl ochutnat.

Jsou ve svété restaurace, kde prevazuji
v nabidce syrové pokrmy?

Takovych restauraci je pomérné hodné, napri-
klad ve Svycarsku, které jsou specializovany
naptiklad na syrové racletty nebo fondue. Ve
Francii pak v kazdé ,,ndbl“ restauraci dostane-
te mezi dezerty vice nez sladkosti pravé mistni
syrové speciality, coz je koneckonct typické
pro zivotni styl Francouzii. Syry jsou zde totiz
neoddélitelnou soudisti jejich zivotni filozofie.
A podobné je to i v Italii, kde se Zddné rizoto
¢i pasta rozhodné neobejdou bez grany, par-
mazanu ¢i pecorina. A ani zndmy saldt caprese
classico by nebyl dostate¢né italsky, kdyby
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Ing. Jifi Kopacek, CSc., ve slavnostni rébé

v ném nebyla neskute¢né dobréd buvoli mozza-
rella z Kampanie.

V publikaci rovnéz najdeme seznam kon-
ferenci a podobnych akci, které jste orga-
nizoval. Je to uctyhodny pocet. Jak si
fidite ¢as, abyste vSe stihl? Vase aktivity
jsou neuvéfitelné pestré a vibec jich
neubyva...

Moje Zivotni krédo je, Ze ,,Zivot se musi sprav-
né tocit®. Nekdy si i ja fikam, jak to vSechno,
co délam, muizu jesté stihnout. Ale kdyz vas
prace, a cely zivot,
bavi, kdyz k ni mate
vzdy optimisticky
pristup, tak se to pro-
sté zvlddne. Ze vieho
nejvic jsem ale vdéc-
ny za velikou podpo-
ru mé zené Dané,
bez niz bych to tak
lehké nemél.

Kde lze Putovani za
syry Il koupit? Pro

milovniky syri i od-
borniky z gastra je to uplny poklad...

Tyto knihy nejsou v klasické distribuci, aby se
neprodavaly zbyte¢né draho. U mé jsou ale

k dostani vzdy, staci mi napsat na e-mail jko-
pacek@cheesespectrum.cz a objednat si je, a ja
je za$lu v podstaté jen za ndkladovou cenu.
Pro mé je v tomto pripadé dulezitéjsi osvéta

Soucasny trh se syry v Cesku

je velmi vyspély. Je to dano
predevsim tim, Ze syry jsou u nas
historicky neopominutelnou

soucasti naseho jidelnicku, a tim
padem mame i hodné vysokou
spotiebu. V priméru z nas kazdy
zkonzumuje 19,5 kg syrt roéné

a toto mnozstvi stéle jesté nartsta.

(
P, Y , Spolecenstva mezinarodnich syrarl

a spokojenost ¢tenarii nez néjaky finan¢ni
profit. Oba dily mam stale k dispozici.

Co vam letos udélalo nejvétsi radost?

Od roku 2015 jsem jako prvni Cech viibec ¢le-
nem prestizniho celosvétového Spolecenstva
mezindrodnich syrai - Bratrstva svatého
Uguzona, které ma sidlo ve Francii. Kazdy rok
se pti vyro¢nich zasedanich schazime s vy-
znamnymi syrafskymi osobnostmi z mnoha ze-
mi svéta, na kterych také ptijimame nové cleny.
Kazdého musi navrhnout k ptijeti dva stévajici
¢lenové. Mé ¢lenstvi

v roce 2015 doporucil
jeden Francouz a je-
den Némec. A v tomto
»Klubu® je také velmi
sofistikovana clenska
hierarchie. Letos v zari
se konalo nase kapitul-
ni zasedani v rakous-
kém Bregenz. Prekva-
peni, o kterém jsem
predem nic nevédél,
bylo, ze jsem zde byl
ocenén nejvyssim

a nejvzacnéj$im clenskym titulem, kterého je
vibec mozné v tomto cechu dosahnout, a sice
Maitre Honoris Caseus, tedy néco jako Cestny
Mistr syraf. To mé opravdu vehnalo slzy do odi,
jak vysoce byla ohodnocena moje prace, kterou
pro syrafstvi a mlékarenstvi uz 45 let délam.

za odpovédi podékovala Eva Brixi

www.freshtime.cz




po stopé déjin

Jsem vypravéc pribéhu,
které slysim i zazivam

Magicka tajemstvi Prahy, tak se jmenuje knizka, kterou napsal David Cerny

a vydal Nakladatelsky diim GRADA letos na podzim. A vysla pravé vcas.
Hodi se do ni zacist v setmélém klidnu listopadového podvecera nebo
pozdé v noci, kdyz uz vSichni doma spi a vam se oteviou nejen stranky
této uchvatné publikace, ale i prostor oddat se prekvapivym pfibéhum,

které jsou spjaty s ¢eskou metropoli. ProZivat zdanlivé nahody, neskuteéna

dobrodruzstvi, naslouchat hlasu d€jin, ktery o Praze jesté zdaleka
neprozradil vie. Zkuste to, pfenesete se do davnych éasu, opfedenych
pavudinami poznani, jez umocnil David Cerny odpovédmi na mé otazky:

David Cerny

Co vas privedlo do tajuplnych zakouti Prahy?

Narodil jsem se do nich. Mam to $tésti, Ze
jsem se prosté ve staré Praze narodil. Cely Zi-
vot bydlim na Starém Mésté prazském. Mnohé
pribéhy, které vypravim ve svych knihéch,
jsem slysel uz jako kluk od svych pribuznych,
taty, dédy, rliznych stryct a tet. Pochdzim

z rodiny z Petrské ¢tvrti, ktera po staleti pro-
vozovala pekafstvi nedaleko Petrské zvonice.
Ve zvonici u kostela pomahal zvonit i nepo-
sedny chlapec, zak mistni farni Skoly, Karel
Hynek Mécha, ktery se tam zranil pii padu

z trdmu. Jizvy na tvafi pozdéji v dospélém vé-
ku skryval pod hustym plnovousem. Maly
Ignac, pozdéji Hynek Mécha, byl snad i spolu-
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Zakem mého praprapradédecka Jaroslava, pe-
kare z Petrské ¢tvrti, se kterym se mohl potka-
vat nejen ve $kolnich lavicich, ale také prave
ve zvonici, v jejiz brané provozovala rodina
obchod.

S nasi pekatskou rodinou Zila i rodina jezka.
Tato roztomild zviratka totiz tradi¢né dopro-
vazela pekate, protoze decimovala pradavné
neprétele pekaf, totizZ mouc¢né §vaby. Genera-
ce lidi a jezku zily ve vzdjemné symbidze po
staleti, az do roku 1951, kdy komunisti zivnost
zabavili, posléze kram zavfeli, a nakonec zbo-
fili i cely bardk. Kam zmizeli jezci nevim, ale
jsem rad, Ze se zachovaly alespon pribéhy, kte-
ré mi vypravél muj tata, jenZ je znal od svého
dédy pekare.

Osudovymi cestami se staly ulicky nasi me-
tropole, v nichZ se nachazeji detaily, casto
tézko vysvétlitelné ¢&i historii dolozitelné.
Proé vas uchvatily pravé tyhle stfipky nék-
dejsiho déni?

Neni to tak davno, kdy mi tata ukazoval niku
ve zdivu véze po chybéjicim kameni, ktera
slouzila jako policka. Byl to zvlastni pocit,
kdyz jsem do ni vlozil ruku a prejel po kame-
ni, jako bych se skrz ten kdmen spojil s pred-
ky. A jako maly kluk jsem chodil se svym pra-
strycem po Praze, a kdykoliv jsem ukdzal na
jakykoliv dtim, byl Svita ptipraveny mi o tom
domé néco fict. O $lojifi, vy$ivaném zavoji,
ktery zachranil pana Rotleva, aby nemusel
prodat sviij dim nedaleko kostela svatého
Havla, o zetlelé ruce chmatakové, ktera visi na
Sibenicce v kostele svatého Jakuba, o sovicce
na Platyzu, ktera byla nejstar$i dopravni znac-
kou, o obrazu Panny Marie, ktery pfiplul po
fece pti velké povodni. Kterého kluka by to
nebavilo?

Po stopach nasich pfedku, po stopach dav-
nych pfibéht. Je to spis dobrodruzné nez
védecké a poznavaci?

Je to velké dobrodruzstvi, pti kterém se toho
hodné dozvim. Systematické védy v tom moc
neni, nepokladdm se za historika. Jsem vypra-
véc pribéht, které slysim i zazivam. Nékteré
véci si musite chvilku prebrat a pak je prosté
prijmout. Po letech jsem navstivil hrobku ée-
skych krélt pod podlahou svatovitské kate-
draly. Prohlizel jsem sarkofdg Vaclava IV,, na
kterém je napsano kralovo jméno a pod nim
jeho osobni znak lednacek ve véniku. Tento
pozoruhodny ptacek je tizce spjaty s nasim
méstem, jen na Staroméstské mostecké vézi
jich najdete hned 16. Je to kral rybaf, strazce
nejvétsiho tajemstvi. Pak jsem sestoupil z Hra-
du dolti k fece, posadil se na lavicku a vérte
nevéfte, na zdbradli mola, kde ptistavaji turis-
tické lodé, jen kousek ode mé prilétl lednacek.
Kluci od vody, ktefi vozi turisty, mi sice vypra-
véli, Ze se ledndcek do centra Prahy vratil, ja
ho ale vidél poprvé, az kdyz jsem navstivil
krale lednacka Vaclava IV. Praha zkratka pfi-
néasi nové a nové pribéhy.

Myslite, Ze bude stale co objevovat?

O tom nepochybuji ani na chvilku. V nasem
tisiciletém mésté se samoziejmé odehravaji
nové a nové pribéhy, nalézame stéle novd ma-
gicka tajemstvi. Jako kdyzZ se v roce 2004 obje-
vily v Profesnim domé na Malostranském na-
mésti zdklady prastaré rotundy svatého



Véclava, o které uz si nikdo nemyslel, Ze jesté
spatfi svétlo svéta. Rotunda byla vystavéna na
pamét svatovaclavského zazraku, kdy se na
tomto misté pfi prevazeni mrtvého téla svaté-
ho Viclava ze Staré Boleslavi do Prahy podle
legendy procesi zastavilo, nebot koné tahnouci
viiz se svatymi ostatky odmitli jet dal. Do po-
hybu se dali, az kdyz z nedalekych Zalatt byli
propusténi nespravedlivé odsouzeni vézni.
Rotunda byla je$té na vyobrazeni Prahy z ro-
ku 1606. Pak se po ni slehla zem. Ukazalo se,
ze jeji zaklady byly zahrnuty do stavby jezuit-
ského Profesniho domu. Po ¢tyfech stech let
byla rotunda shodou ndhod objevena, véetné
nadherné sttedovéké dlazby.

V roce 2011 zase objevili pod dlazbou kostela
Narozeni Pané v prazské Loreté kryptu dobro-
dincti. Nasly se v ni malby z roku 1664, s mo-
tivy Smrti a Vzkiigeni - alegorie Casu a pomi-
jivosti lidského byti. Hlavni scéna Vzkiiseni
Lazara byla vytvofena podle Rembrandtova
grafického vzoru, a to v dobé, kdy malif jesté
zil. Jde o jednu z prvnich dochovanych reakci
na Rembrandtovo dilo na ¢eském tzemi. Za-
zraky se v Praze zkratka déji porad.

Temné prichody, sosky opfedené tajem-
stvimi, Uchvatné stavby, nevysvétlené za-
hady, co nam sdéluji?

Predevsim to, Ze Praha je starobylé mésto, ve
kterém se rodi, Ziji a umiraji lidé. Jejich lidské
osudy se pak zapisuji do paméti mésta. Kdyz
budeme pozorni, mizeme fadu téchto pribé-
ht znovuobjevit. Ja jsem napiiklad objevil
misto, ze kterého miiZete spatfit Juditin most,
predchidce Karlova mostu. Juditin most
pred davnymi staletimi
vzala v roce 1342 velka vo-
da. Ale v paméti domu

a ulic je jeho podoba ucho-
vana. Je stale vidét.

Neéktefi tvrdi, ze urdité
casti Prahy vyzaruji velmi
pozitivni energii. Souhlasi-
te s tim?

Praha je pozitivni mésto, ne-

ni dost velké, aby se v ném
¢lovék ztratil, ale neni ani ma-
1é na to, aby bylo fadni. A ma
jednu skvélou vlastnost, ze do-
kdze zpracovat a privlastnit si
jakoukoliv architekturu. Dobre
vedle sebe vypadaji pamatky
v$ech moznych myslitelnych
slohii. Baroko si podava ruku

s gotikou, klasicizmem, empi-
rem, secesi, kubizmem i novymi
modernimi stavbami. Praha zkratka pteZije
vSechno a vzdy vyjde jako vitézna dama.

Uéime se z minulosti dostateéné, nebo by-
chom ji méli studovat bedlivé;ji?

Historie nas u¢i mnohému, z mnoha véci se
miizeme poucit, ale zase bychom neméli ztsta-

wee

po stopé déjin

Bohumil Hrabal vychazi v roce 1976 z Restaurace U Pinkasu. Spisovatel udajné prohlasil:
«Posledni pomazani si ddm sém a udélam to plzefiskym pivem.”

vat tréet v historii. Je potfeba Zit a tésit se z to-
ho, ze jsme se narodili na nejlep$im misté pro
zivot. Tim nemyslim jen Prahu, ale cely svét.

Jaké misto v Praze je pro vas nejvétsim
magickym otaznikem?

V Praze jsou mista, kterd nds propojuji s isvi-
tem Ceskych déjin. Napiiklad Svatovéclavska
kaple je ustfednim bodem nejen katedrély sva-

Jisti si dlokizage v
privs tnd u;mnaur':'.l-:r}.p:k.d\:‘-'l"mm iy
Taze objovila? Mife 7y 1o Exnticky
.

tého Vita, Viclava a Vojtécha, ale i Prazského
hradu, Prahy a celé zemé. Jsou v ni ulozeny os-
tatky svatého Vaclava, v jeji blizkosti koruno-
vacni klenoty a je to bezpochyby nejvelkolepéj-
§i prostor v Cesku. A kdy?z si uvédomite, Ze na
tomto misté se modlili ¢esti panovnici, Ze byste
se mohli presunout v ¢ase a potkat Karla IV.
nebo jeho syny Véclava IV. ¢i Zikmunda, nene-

Kdyz se v praze
rozvonéla kiava

" inl kavy. Nebo maf
 nipol Ale kidy 5o viastng ki

Doodatus Dumagcanys, 2" Goorpius

prevzato z knihy Magicka tajemstvi Prahy, foto archiv Restaurace U Pinkast

cha vas to klidnym bez emoci. Rad si v kapli
prohlizim i sochu svatého Vaclava. Antropolog
Emanuel VI¢ek v osmdesatych letech minulého
stoleti doloZil, Ze autor sochy Petr nebo Jin-
drich Parlér pouzil pfimo lebku svatého Vacla-
va jako predlohu pro vytvoreni svétcovy hlavy.
Tudiz je jisté, Ze se mtiZete podivat do tvare
kniZzete, ktery byl zavrazdén svym bratrem
Boleslavem v roce 935 a stal se patronem ¢eské-
ho néroda. Je to neskute¢ny zazitek.

A bojite se nékam vstoupit?

Nebojim. Ale k ur¢itym mis-
tim chovam velky respekt.
Takze kdyzZ jsem navstivil lo-
retanskou kryptu, velmi silné
jsem citil, Ze vstupuji do hro-
bu, takze je tfeba ctit pietu po-
sledniho mista odpo¢inku lidi,
jejichZ jména sice uz nezndme,
ale kteti také zazivali své po-
zemské lasky, starosti, nadéje...

Véfite, ze uréita mista nam
cosi sdéluji, ale my stéle
nevime, co vlastné?

Mista sama o sob¢ nic nesdéluji.

Jejich podoba je ale obrazem

¢innosti lidi, ktefi to misto tifeba
po staleti tvorili. Miizeme, pokud
chceme, studovat a zjistovat, pro¢
to které misto vypada tak, jak vy-
padd, a dohadovat se, co nam kte-
ry symbol sdéluje. Je jen na nds, zda nas to za-
jima a chceme se na cestu pochopeni tajemstvi
Prahy, a nejen ji, vydat. Je to velké dobrodruz-
stvi, které mé bavi. Zvu vas: Pojdte se mnou
prozivat magicka tajemstvi Prahy.

ptala se Eva Brixi

www.freshtime.cz




budoucnost na dosah

Elektromobily si zlepsuji image,
maji ambici posunout se na symbol
automobilového komfortu

Nové konektivni sluzby, ovladani
nékterych funkci vozu telefonem,
uchovavani a pfevoz energie... | to jsou
vyhody aut s elektrickym pohonem.

A pribydou dalsi benefity. V budoucnu
vam elektromobil bude moci napajet
domacnost pfi vypadku proudu nebo
pro snizeni nakladi, pfipadné vam
pomoci funkce V2G umozni vracet
energii do sité a vydélat penize.

Za poslednich par let zaznamenaly elektromo-
bily obrovsky kvalitativni posun. Automobilky
se snazi neustdle snizovat ¢i eliminovat pre-
kazky, které zakazniky od koupé elektrovozi
odrazuji. Obrovsky pokrok nastal zejména

v oblasti komfortu.

Zima? Vyfeseno!

Ptikladem je pouzivani automobilu v zimé.
Vytapéni vozu je energeticky velmi naro¢né,
cozZ se negativné projevuje na dojezdu. Jesté
pred nékolika lety se elektromobilista musel
smifit s tim, Ze bude muset volit mezi tepel-

Filip Lapka

Nabidka elektrickych vozi Peugeot atrak-
tivitou takika presahuje vozy se spalova-
cim motorem, které se prodavaji mnohem
vic. Pro¢ tomu tak je?

Podpora elektromobility a jeji zpFistupnéni
co nejvétsimu poctu klienti je dlouhodobou
celoevropskou strategii znacky Peugeot. Sku-
pina do elektrickych technologii hodné in-
vestovala a systematicky se pfipravuje na bu-
doucnost, kterd zfejmé bude elektromobiltiim
patfit. Neznamena to vsak, Ze jsme na vozy se
spalovacim motorem zanevieli - modernizu-
jeme je po vSech strankach, od designu pres
vybavu az po samotny pohon.

T / TIMéE

——
PROSPERITA

nym komfortem a dojezdem. Dnesni elektro-
mobily vyuzivaji pokro¢ily tepelny manage-
ment — tepelné ¢erpadlo, predehfev baterie
nebo moznost predehrit kabinu pted jizdou
prostiednictvim mobilni aplikace. Tyto inova-
ce zajistuji, ze elektromobily ziistavaji plné po-
uzitelné i v mrazivych mésicich.

Majitelé elektromobilii se dnes uz zimy nemusi
bat, jak potvrzuje Miloslav Doupal, produktovy
manazer znacky Peugeot: ,Naptiklad nase po-
pularni elektrické SUV modely Peugeot E-3008
a E-5008 jsou vybaveny inteligentnim systé-
mem predehfevu baterie, ktery automaticky

optimalizuje teplotu pred nabijenim a zkracuje
Cas pottebny pro doplnéni energie.“

Diky témto vylep§enim miiZe teplota baterie
béhem dvaceti minut stoupnout az o 10 °C,
coz umoznuje nabijeni z 20 % na 80 % kapaci-
ty za méné nez pil hodiny. Ovladani funkci
predehfevu je navic jednoduché. Lze je aktivo-
vat automaticky prostfednictvim pldnovace
tras nebo ru¢né pres displej vozu ¢i aplikaci
MyPeugeot. Pomoci této aplikace si uzivatel
muze interiér vozu predehiat na dilku pomoci
telefonu, pripadné si lze vytvorit dlouhodoby
plan predehfivani vozu.

Ctyii otazky pro Filipa Lapku,
obchodniho reditele znacky Peugeot

Ceny elektromobild vsak zistavaji stale
velmi vysoké. Mate plan, jak udélat elek-
tromobily dostupnéjsimi?

Elektricka technologie, a zejména baterie jsou
nékladné, a to se logicky promita do ceny.
Snazime se ale ceny co nejvice snizit. Jen v le-
to$nim roce jsme zlevnili malé elektromobily
E-208 a E-2008 o nékolik desitek tisic korun,
poradame akéni nabidky a poskytujeme ce-
nové vyhodny operativni leasing. Déle upra-
vujeme modelovou fadu - naptiklad Peugeot
E-5008 Dual Motor brzy uvedeme i ve

Vv

Jaké elektrické novinky chystate v pfistim
roce?

Hned na za¢4tku roku uvedeme novy elek-
tricky Peugeot E-308 SW s dojezdem pro-
dlouzenym az na 444 km, coz je o 40 km vice

nez u stavajici verze. V poloviné roku dorazi
také sportovni plné elektricky Peugeot E-208
GTi. Jde o hatchback s vykonem 280 koni

a zrychlenim z 0 na 100 km/h za pouhych
5,7 sekundy. Tato novinka nase pfiznivce
urcité nadchne.

A vas osobni vztah k elektromobilité?

V soucasné dobé jezdim plug-in hybridnim
vozem, ale naprostou vétsinu ¢asu Cisté na
elektfinu. Po néjakou dobu jsem jezdil i s ¢isté
elektrickymi modely E-308 SW a E-3008. Oba
vozy mi plné vyhovovaly. Pffjemné mé pre-
kvapilo, jak snadné je najit rychlodobijecku

a jak praktické je jeji vyuziti. Dvacet minut
staci, aby se auto u obchodniho centra, kam
jezdim, dobilo na 80 %. Za tak kratkou dobu
vétsinou nestihnu ani nakoupit. V elektromo-
bilech zkratka nevidim zadné omezeni - na-
opak, maji spoustu praktickych vyhod. (red)



Rostouci infrastruktura

méni chovani zakaznikt

Rozvoj vetejnych dobijecich siti zaroven od-
bourava jeden z hlavnich argumentt proti
elektromobilité — nutnost domaciho nabijeni.
Naptiklad energeticka spole¢nost PRE provo-
zovala ve své verejné dobijeci siti PRE Point
ke konci zati 874 dobijecich stanic. Leto$ni
rok hodla zakoncit s po¢tem 900. Roste pri-
tom i pouzivani téchto stanic. Podle udaja
PRE dosdhla za dosavadnich devét mésicti
roku celkova spotieba dobijecich stanic vy$si
hodnoty nez za cely rok 2024. Pocet unikat-
nich zakaznik se ve tfetim Ctvrtleti zvysil

0 47 % a utilizace podle vykonu dobijecich
stanic vzrostla na 3,66 %, v samotném zari
dokonce na 4 %. Tento vyvoj naznacuje, Ze

z ozl pro ekologické nadence” se stava
bézna volba ceskych ridica.

Portfolio modeli

Rozvoj elektromobility jde ruku v ruce se zvy-
$ovanim atraktivity nabidky. ,, Letos jsme
uvedli SUV E-5008 a E-3008 s pohonem

4 x 4 a s nadstandardné dlouhym dojezdem
az 700 km na jedno nabiti,“ fekl Miloslav
Doupal. ,,Kromé predehtevu baterie jsme za-
vedli také systém V2L, ktery umoznuje vyuzit
viiz jako mobilni zdroj energie pro napdjeni ex-
ternich zatizeni, naptiklad notebooku, elektro-
kola nebo naradi. Tato funkce bude v nejblizsi
dobé dostupnd napti¢ celou elektrickou fadou
znacky. Peugeot je navic kompletné elektrifiko-
vanou znackou, coz znamena, zZe kazdy z jeho
modelu lze poridit kromé benzinové (ptipadné
dieselové) verze také ve varianté s plné elektric-
kym pohonem. A to se tyka i uzitkovych vozi -
od nejmensiho Partnera po nejvétsi Boxer

s prepravni kapacitou az 17 m®.

Nazorna ukazka elektrického luxusu:
komfortni a prakticky

Peugeot E-5008 Dual Motor

Tento model v Cesku potidite v nejluxusnéjsi
vybavé GT Limited Edition. K této verzi uz
prakticky nelze nic pridat - snad jen tazné za-
Fizeni. Soucasti je prémiovy HiFi systém Focal
s deseti reproduktory, luxusni elektricky ovla-
dand sedadla s ¢alounénim z Alcantary i pa-

noramatické stte$ni okno. Peugeot E-5008 na-
bizi pres Ctyficet asisten¢nich systému.

Sebevédomy design

Jesté nez usednete za volant, zaujme vés de-
sign vozu Peugeot E-5008. Robustni silueta,
propracovand aerodynamika a vyrazna svétel-
na identita délaji z tohoto SUV elegantniho
spole¢nika. Také interiér zaujme preciznim
zpracovanim a klidnou, luxusni atmosférou.

Kokpit vesmirné lodi

Dominantou interiéru je Peugeot Panoramic
i-Cockpit neboli obrovskd 21palcové obrazov-
ka, ktera budi dojem, Ze se vznasi nad palubni
deskou. Poskytuje technologicky esteticky za-
zitek i prehled o vSem dulezitém. Soudasti je
chytra 3D online navigace, ktera poradi nej-
lepsi trasu, ukaze dostupné nabijecky, parko-
vani, pocasi i varovani pred radary.

Prémiovy komfort

Sedadla jsou ergonomicka, vyhtivand a nabi-
zeji pét masaznich programutl. Maji adaptivni
opérky, které se samy nafukuji a pfizptisobuji
télu. Vyhtivana jsou i zadni sedadla i volant —
zimomfivci toto urcité oceni.

Nevinna étyfkolka

K robustnimu SUV pohon viech kol patti.
Peugeot E-5008 Dual Motor jej zajistuje po-
moci dvou elektromotort - jednoho vpredu
a druhého na zadni ndpravé. Spolec¢né maji
vykon 325 koni. Na vybér jsou jizdni mody
Sport ¢i Eco. Kazdy z nich poskytuje kultivo-
vanou a jistou jizdu v kazdé situaci.

Dobijeni bez obav
Baterie o kapacité¢ 73 kWh slibuje dojezd az
465 km. Diky rychlonabijeni sta¢i ptilhodina
k doplnéni energie z 20 na 80 %. Peugeot pii-
dal i chytré fizeni nabijeni, které chrani aku-
mulator a prodluzuje jeho Zivotnost.
Peugeot E-5008 Dual Motor je idedlnim spo-
le¢nikem jak do mésta, tak i mimo néj. Je
ukdzkou obrovského pokroku, kterym elektro-
mobily prosly, a dokazuje, Ze Zivot s bezemis-
nim vozem muze byt ptijemny a zdbavny.
pfipravila redakce Fresh Time

budoucnost na dosah

Bajecné pracovni stanice
na ¢tyrech kolech

V redakci jsme
méli moznost
otestovat modely
Peugeot E-5008

i E-3008. S obéma
jsme byli velmi
spokojeni.
Peugeot je
tvircem vozu,
které maji
vysokou
estetickou hodnotu, jsou reprezentativni

a jejich design je pro nas bezpochyby jejich
silnou strankou. | to patf¥i do rovnice, diky
niz si jizdu uzivame.

Zivot se znackou Peugeot nas diky tomu o to
vic bavi. Pfestoze je model E-5008 jednim
z téch, které dokazou pojmout cely vas dlle-
Zity svét — rodinu, kancelaf i tym spolupracov-
nikd, nechybi mu jiskra francouzského $armu.
E-3008 je pak lahGdka pro kazdého naro¢né-
ho Fidice, ktery ma rad pékné véci na dosah.
Co dale oceriujeme? Propojeni technologii,
komfortu a radosti z jizdy. Uz davno neplati,
ze ¢im rychleji, tim lépe. Rovnovaha mezi pfi-
vétivymi jizdnimi vlastnostmi, skvélou stabili-
tou, vykonem, nekompromisné odhluénénym
interiérem a komfortem, ktery prozivate ne-
jen za volantem, ale jenz si mizZe vychutnat
kazdy z cestujicich obou modeld, déla
z téchto aut vynikajici spolecniky pro Zivot
v businessu i mimo néj. Jsou to vSestranné
vozy, které s vami zvladnou to, co potfebuje-
te, at uz na silnicich v Cesku, nebo pti cesto-
vani do vétsich dalek. U¢i fidit jinak — s vét-
$im dirazem na klid, pohodu a pohodli.
S vétsim dlrazem na planovani a time mana-
gement, ktery vidi dal nez za hranici cesty
z bodu A do bodu B. Nejsou to jen auta.
Ale pro mnohé z nas bajecné pracovni stani-
ce na ¢tyrech kolech.

Katefina Medova Simkova

www.freshtime.cz




nase pozvani

Klic

Vladimir Janda __

PFi novinarské navstévé vaseho zavodu

v Modleticich jsem byla pfekvapena vyji-
mecénou organizaci prace. Je to vysledek
letitych zkuSenosti, nebo prosté nutnost,
bez niz by se takové mnozstvi masa neda-
lo efektivné zuzitkovat?

Diky za dotaz. Neni asi prekvapenim, kdyz
teknu, Ze bez dobré organizace prace nelze do-
sahovat dobrych vysledkii. Nas zavod v Mod-
leticich jsme otevfeli v roce 2003 a hned od
pocatku jsme vyuzili toho, Ze nae firma méla
amd v Némecku vlastni a velmi dobte fungu-
jici masozavody. Skloubili jsme zde némeckou
preciznost s ¢eskymi odbornymi zkusenostmi
a Sikovnosti nasich zaméstnancu.

Vysledkem této kombinace je pravé to, co jste
vidéla. Tedy vyjimec¢na organizace prace, ktera
je kli¢ova pro efektivni a rychlé zpracovani ta-
kového mnozstvi masa pfi udrzeni té nejvyssi
kvality produktu. Je to souhra letitych zkuse-
nosti materské firmy, které se zde podatilo
skvéle implementovat, a nasich odbornika.

Skloubili jste tradicni pFistup k Femeslu

s modernimi technologiemi, a to celé za-
balili do mimofadného systému kvality.
Co vam toto usili dnes pfinasi?

Nase usili skloubit tradi¢ni femeslny pfistup

s modernimi technologiemi a mimofddnym
systémem kvality ndm v prvni fadé prinasi
konkurenceschopnost. Diky efektivité, pti za-
chovéni vyjime¢né kvality, se ndm dafi byt pro
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k udrzeni duvéry

Zasla jsem. P¥i prohlidce masozavodu v Modleticich spoleénosti Kaufland totiz
nelze nic jiného, nez obdivovat styl organizace prace. Ten se prolina veskerou
¢innosti, kterou zde fadovi zaméstnanci i management odvadéji s vidinou toho,
aby néam, zakaznikim, chutnalo. KaZzdy pfesné vi, co ma délat, Zddna improvizace,

ktera se do takového provozu ani nehodi.

Samostatna jednotka, ktera slape jako

hodinky. Od hygieny az po chut hotovych vyrobki. Koncert lidského umu

a robotické dokonalosti. Vytvofit néco tak velkolepého zaslouzi obdiv. Modleticky
masozavod je jiz 22 let srdcem zpracovani masa obchodniho fetézce Kaufland

v Ceské republice. Kazdy den zde vice nez 400 zaméstnancii opracuje v priméru
175 tun vepiového a hovéziho. VSsem zdejsim zazrakim $éfuje Vladimir Janda.

O fezniciné, technologiich, recepturach &i principech kvality toho vi hodné:

nase zakazniky vysoce atraktivnim a spolehli-
vym vyrobcem. Tim ale nase cesta nekon¢i.
Trh je dynamicky a my vniméme neustalé
zlep$ovani jako standardni proces. Pribézné
reagujeme na ménici se pozadavky zakazniku.
Neustdld optimalizace nédkladu a skvéld orga-
nizace prace nam umoznuje udrzet si uspéch.
Navic, diky tomuto komplexnimu ptistupu,
muZzeme plnit i nage dlouhodobé cile v oblasti
ekologického a udrzitelného zamérent.

Kolik druht vyrobki odsud dnes mifi na
cesky a slovensky trh? A najdeme je pouze
v prodejnach Kaufland?

Pokud jde o distribuci, vyrobky z nasi produk-
ce mizete najit opravdu vyhradné v prodej-
néch Kaufland v Ceské republice a na Sloven-
sku. V nasem zavodé v Modleticich vyrabime
$iroky sortiment, ktery zahrnuje balené vepro-
vé a hovézi maso, mletd masa, tepelné neopra-
cované Cerstvé klobdsy, uzena masa, pastiky

a salamy. Pro ¢eské prodejny jde o sortiment
¢itajici zhruba 120 rznych vyrobka (Sife na-
bidky se pribézné méni dle sezény a poptav-
ky), pro slovenské prodejny pak doddvame
okolo 40 vyrobki.

O¢ bude v ¢ase pfedvanoénim nejvétsi
zéjem?

Nase zkusenosti ukazuji, Ze poptavka v tomto
obdobi je vyrazné ovlivnéna regionalnimi

a rodinnymi tradicemi. Mezi nejoblibené;jsi
produkty z nasi produkce patii predevsim cer-
stvé maso na fizky, at uz jde o klasickou ve-
provou kytu, nebo jiz nakrajené fizky, ptipad-
né pro nékoho oblibenou variantu z krkovice.
Déle pak jsou to suroviny na hovézi vyvar. Pro
zékazniky, ktei{ na Stédry den neholduji rybi
polévce, je tradi¢ni alternativou silny hovézi
vyvar. Proto ¢asto vyhledavaji hovézi Zebro

s kosti nebo nasi balenou hovézi polévkovou
smés. A jako tfeti bych uvedl ur¢ité vinnou
klobasu. Tato pochoutka se stava hitem v né-
kterych regionech nasi zemé pravé v obdobi
prosince a vano¢nich svatki. Zajistujeme, aby

poptavka po téchto kli¢ovych vanocnich suro-
vinach byla v¢as a dostate¢né pokryta.

Vypravél jste ndm pfibéh vasi vinné kloba-
sy, dlouho jste hledali recepturu, az jste se
rozhodli pro tu z roku 1955 s velkym obsa-
hem vina i kofeni. Kolik tohoto napoje

v listopadu a prosinci potfebujete a kolik
tun klobasy vyrobite?

Na to je jednoduchd odpovéd. Jelikoz na

100 kilo spotfebujeme 5 litrii kvalitniho mo-
ravského vina a predpokldddme, Ze v listopadu
a prosinci vyrobime vice nez 150 tun vinné
klobasy, tak to vypadd, ze budeme potiebovat
vice nez 7500 litrt tohoto népoje.

Mezi vase novinky patfi dvé pastiky - jsou
Cesi narodem pastikara jako tieba Fran-
couzi?

Pokud jde o srovnani s Francii, asi bych ne-
tekl, ze jsou Cesi ndrodem pastikafi v tom
pravém slova smyslu. Nicméné, neustéle re-
agujeme na pozadavky spotfebitelti a ménici
se trendy na trhu. Pravé v segmentu pastik vi-
dime v poslednich letech vzristajici zajem

o vyrobky tohoto typu.




Uvedeni nasich dvou novych pastik (Zlaté

a Francouzské) je reakci na tuto poptavku

a snahou nabidnout zajemctim kvalitni a chut-
né produkty, které odpovidaji modernim tren-
dtim ve stravovani. Soucasné je pro nas vyroba
pastik dulezitd i z hlediska efektivity zpracova-
ni surovin a vyrovnani celkové bilance vyroby.

Podle jakych mefitek se vas fetézec rozho-
duje, co dalSiho zafadite do sortimentu?

Rozhodovéni o rozsifeni sortimentu je pri-
marné v kompetenci nasich kolegti z oddéleni
prodeje a nakupu. Nicméné, i z pohledu vy-
robniho zévodu miizeme potvrdit, Ze zatazo-
vani novych vyrobki je vzdy zaloZeno na
komplexnim souboru kritérii.

Mezi hlavni principy patii sledovani aktual-
nich trendt, kdy neustile monitorujeme vyvoj
v oblasti masnych vyrobki, abychom v¢as za-
chytili novinky. Dillezita je analyza poptavky

a prodejnosti, v ramci které sledujeme chovani
zakaznikd. Dlouhodobé také sledujeme pro-
dejnost stavajicich vyrobki a vyhodnocujeme
konkrétni poptavku, cozZ ndm pomaha zaplnit
ptipadné mezery v nabidce. P¥imo v masoza-
vodé mame také oddéleni vyvoje, které aktivné
pracuje na novych inovativnich produktech.
Ty musi spliiovat nase vysoké standardy kvali-
ty a zérovenl odpovidat specifikiim ¢eského

a slovenského trhu. Nedilnou soudasti je i mo-
nitoring chovani konkurence, abychom udrzeli
nase portfolio moderni a konkurenceschopné.
Tento pfistup ndm umoziiuje efektivné reago-
vat na trh a zafazovat do sortimentu vhodné
vyrobky.

Zaujalo mne, kolik druhG mletého a mélné-
ného masa nabizite. Proé tolik a &im se lisi?

Nasi zakaznici maji radi Siroky vybér, a proto
nabizime skute¢né pestry sortiment mletych

a mélnénych mas. Konkrétné v nagem maso-
zavodé v Modleticich vyrdbime sedm druhii
mletych mas pro samoobsluzny prodej a tfi
druhy mélnéného masa pro pultovy prodej.
Jednotlivé druhy se lii predev$im vstupni su-
rovinou (napt. ¢isté hovézi, veprové z kyty, ve-
prové z plece nebo smés veprového a hovéziho
masa). Rozdil mezi mletym a mélnénym ma-

nase pozvani

sem je prakticky pouze v tom, ze do mélné-
nych mas se pridava himalajska stl. Z hlediska
kvality je tento masny polotovar (jak je klasifi-
kovan kvuli pridané soli) kvalitativné totozny
s na$§imi mletymi masy prodavanymi v samo-
obsluzném useku. Timto rozsahem zajistuje-
me, Ze si kazdy zékaznik vybere maso, které
nejlépe vyhovuje jeho predstavam.

Rezniki je malo, o u¢ebni obor neni zajem,
i kdyZz u masa a uzenin na talifi je tomu na-
opak. Abyste predchazeli problémum, z¥i-

dili jste specialni u¢riovskou dilnu. Nese uz
své ovoce? Co mladou generaci chcete na-
uéit pfedevsim?

Otézka nedostatku kvalifikovanych feznikd je
Castym tématem, které aktivné fe$ime i v ramci
Ceského svazu zpracovatelt masa. Jako jeden
z nejvétsich zpracovatelt masa v CR vnimame
podporu uénovského oboru Reznik-uzené ja-
ko nasi povinnost viiéi celému oboru. Proto
jsme zfidili specialni, dokonale vybavenou u¢-
novskou dilnu. V soucasné dobé k ndm na
pravidelnou praxi dochdzi 12 uénu.

Pod odbornym dohledem zéky u¢ime vSechny
dovednosti, které z nich udélaji mistry svého
oboru (vyjma jate¢nich ¢innosti, jelikoZz ne-
jsme jate¢ni provoz). Studenti ziskavaji prak-
tické zkuSenosti v modernim zdvodé s doko-
nalymi procesy a — jak jste sama na tivod
zminila - s vyjime¢nou organizaci prace. Vy-
tvorili jsme tak prostor, kde si mohou v nad-
standardnich podminkach roz$ifit své vzde-
lani a naudit se uplatnovat tradi¢ni postupy

v souladu s modernimi technologiemi.

Nese to ovoce? Ano. Nasi u¢ni dosahuji pri za-
vére¢nych zkouskach vynikajicich vysledka,
coz je potvrzenim kvality nasi vyuky. Navic
zdjem o ucnovskou praxi v nasem zavodé kaz-
dym rokem stoupda. Velmi nas tési, Ze vétSina
absolventt pak u nds také zlistava.

Mate ptihodny slogan: Stroj feznika nena-
hradi, ani kdyby se rozkréjel. Pfesto inves-
tujete obrovské &astky do novych techno-
logii. V ¢em jste nyni pokrogili?

N43 slogan plati i nadale. Reznickd zruénost
a dovednost jsou stéle k nezaplaceni. Zarovern

vsak plati, Ze moderni technologie jsou ne-
zbytné pro zajisténi efektivity, hygieny a vy-
soké kvality. Modleticky zavod je proto tech-
nicky a technologicky na velmi vysoké
drovni.

Nase pokroky a investice se v praxi projevuji
v mnoha ohledech. V prvé radé maso zpraco-
vavame na modernich bouracich linkach, od-
kud je vytfidéna surovina pfepravovana doko-
nale promyslenou dopravnikovou technikou
k findlnimu zpracovani. To zaji$tuje extrémni
rychlost, maximalni hygienu a duikladnou evi-
denci kazdé Sarze.

V druhé radé dnes vyuzivame ve velké mite
roboty, jejichz nasazeni jsme je$té pred par le-
ty viibec nepfedpoklddali. Do standardu nasi
vyroby patii robotické odebirani misek a auto-
matické vkladani do prepravek, moderni auto-
matizované dopravnikové systémy a plné
automatické sklady surovin. Bez téchto prvki
se Zadna uspésna firma v nasem oboru uzZ ne-
obejde.

Vzhledem k neustalému vyvoji trhu a techno-
logii bude provoz masozavodu v Modleticich

i v dal$ich letech nadale modernizovan.

Zakaznici ¢im dal vice ocenuji Cerstvost,
kvalitu a rozmanitost. Principy vasi vyroby
na to odpovidaji jednoznaéné. Ale pFece —
nechtél by toho spotrebitel az pfilis?

Zakladem naseho obchodniho uspéchu je mit
pozadavky a ocekavani zdkaznikil neustédle na
prvnim misté a proaktivné reagovat na jejich
rostouci potteby a uspokojovat je. Vedle vyso-
ké trovné kvality samotného masa klademe
diiraz na Cerstvost, rychlé zpracovani, maxi-
malni hygienu a okamzitou distribuci. Nasi
velkou vyhodou je, Ze cely proces od vybéru
masa u dodavatele az po doruceni do prodej-
ny mame plné ve svych rukou.

Zékaznici tuto preciznost vinimaji. Dtikazem
je fakt, ze prodeje balenych i pultovych pro-
duktt z modletického masozavodu pod zna¢-
kou K-Mistfi od fochu z Modletic! stale ros-
tou a ziskdvaji ocenéni i u odborné verejnosti.
Zajisténi Cerstvosti a kvality je pro nas kli¢

k udrzeni davéry.

za odpovédi podékovala Eva Brixi

www.freshtime.cz
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Profesionalni pecuijici
stale cekaji na docenéni

Kdo musi svéfit svého blizkého

do pomocnych rukou profesionalniho
pecujiciho, déla to s pfesvédéenim,

ze se mu dostane lepsi péce, nez je
rodina schopna nabidnout sama. ,,Nase
vysoké pozadavky na pecujici jsou
pochopitelné, ale podminky nastavené
pro jejich ndroénou praci jim bohuzel
zatim neodpovidaji,” fekla Simona
Bagarova, zakladatelka neziskové
organizace MILA.

Za 30 let budou lidé starsi 65 let tvotit tretinu
Ceské populace, coZ ptirozené prindsi i rostou-
ci potfebu profesiondlni péce. ,Dozivime se
stale vy$siho véku, ale délka Zivota ve zdravi se
bohuzel nezvysuje stejnym tempem. Béznou
soucasti delsiho spokojeného Zivota se tak sta-
ne i kvalitni péce. Kazdy ¢lovék by mél proto
vzit osobni a ¢aste¢né i finan¢ni odpovédnost
za pripravu na stari. A stranou nesmi zlstat
ani podpora rozvoje dostupné profesionalni
péce,“ shrnul fakta Petr Némecek, reditel ex-
terni distribuce NN Zivotni pojistovny.
Vétsina pecovateltl si svou préci zvolila proto,
7e v ni vidi smysl. Casto ale také priznavaji, Ze

ocenéni neodpovidd jeji potfebnosti a naroc-
nosti. Na 79 % pecujicich vnima svou praci ja-
ko nedocenénou. A to i finanéné; téméf polo-
vina pecujicich by necekany vydaj ve vysi

20 000 K¢ musela ¢aste¢né nebo zcela pokryt
pujckou. ,Vétime, Ze kazdy md pravo na duis-
tojnou péci. PeCujici jsou pateti tohoto systé-
mu a zaslouzi si odpovidajici podminky

a uznani,“ uvedla zakladatelka neziskové orga-
nizace MILA. Ve v8ech svych aktivitdch ne-
ustale pracuje na zvySovani prestize pecujici
profese a zlepSovani podminek pro ni.
Neziskova organizace MILA se zlep$ovani
podminek pro seniory a jejich pecujici vénuje
uz od roku 2018. Nyni navazala partnerstvi

s NN Zivotni pojistovnou, lidrem pojisténi
dlouhodobé péce, které pokryva pravé riziko
nesobéstac¢nosti. Ta podle statistik vstoupi do

zivota nejméné kazdému tetimu Cechovi do
véku 85 let. Smyslem nové spoluprace je pod-
porit profesi pecujicich, zvy$ovat povédomi

o moznostech a dostupnosti profesionalni péce
a zajistit jeji adekvatni ocenéni ve spole¢nosti.
Partnerstvi NN a MILA se zaméfuje zejména
na osvétu pecovatelské profese a zvy$eni pre-
stize prace pecujicich v ocich vefejnosti. Mezi
konkrétni spole¢né aktivity uz patfi napiiklad
podpora $koliteld, vznik edukativniho serialu
videi nebo online poradna na portalu
www.pece.cz. Ta nabizi individualni konzulta-
ce odbornikd MILA a je k dispozici véem za-
jemctim o informace ¢i podporu. Chystany
odborny prizkum zaméteny na roli profesio-
nélni péce a jeji dopad na rodinné vztahy zase
umozni lépe porozumét pottebam pecujicich
i rodin, kterym pomahaji. Cilem celé spolu-
prace je dale rozvijet systém profesionalni
péce v Ceské republice.

»MILA kazdoro¢né pozitivné ovliviluje Zivoty
400 pecujicich a vice nez 800 klientt v zafize-
nich pro seniory. Nase partnerstvi dosah téchto
aktivit jesté vyznamné rozsifi,“ dodala Simona
Bagarovd. Zakladatelka neziskové organizace
MILA stavi svou praci na otevienosti, smys-
luplnosti, uptimnosti a radosti. ,Vétim, Ze
pouze tam, kde jsou spokojeni pecujici, mohou
byt spokojeni i klienti,“ potvrdila. (t2)

Poptdvka po péci roste

Projekce vyvoje poftu pifjemcil
pfispévku na pééi

Za 40 let
se pocet témér
~ zdvojndsobi

48 % &

89 %

Ndrocné pracovni podminky

petujicich se stard o 5-9 kientd

33% GGC

peéujicich pracuje vice neZ 19 smén mésiéné

37% &

petujicich Hje na hranici finantnich moZnosti

Zujicich mus navic p zaskofit za
1 / 28084845 79 9%
profi pecujicich by necekany N
wydaj 20 000 K& musela fedit pdjékou pedujicich uZ mélo pocit nedocenéni své prace

Potieba dlouhodobé péce:

1/4 nad 65 let 5&;
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Za 30 let budou
lidé starsi 65 let

tvorit 1/3

populace CR.

Starnuti populace

Ve vékové skupiné nad 80 let
ofekdvdme ndriist o vice nez

4 500 000 osob.
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Témér polovina vrcholovych manazeru
duvéruje pri rozhodovani vice Al nez sobé

Generativni uméla inteligence stéle
vice ovliviiuje strategické rozhodovani
vrcholového managementu. Novy
pruzkum spoleénosti SAP ukazal, Ze

44 % ¢lenh nejvyssiho vedeni firem by
zménilo své puvodni rozhodnuti, pokud
by ziskalo doporuéeni od Al. Dalsich

38 % respondentd by umélé inteligenci
duivérovalo natolik, Ze by ji nechali

za sebe rozhodovat.

Priizkum AI Has a Seat in the C-Suite proved-
la pro spole¢nost SAP agentura Wakefield Re-
search mezi 300 vedoucimi pracovniky ame-
rickych spole¢nosti s ro¢nim obratem
presahujicim jednu miliardu dolard.

Vysledky prazkumu dale ukazuji, Ze tfi étvrti-
ny vrcholovych manazert véfi doporucenim
umélé inteligence spiSe nez doporucenim ko-
legti nebo pratel. Celkem 55 % dotazanych
uvedlo, Ze pracuje ve firmach, kde Al jiz pravi-
delné nahrazuje nebo obchdzi tradi¢ni zpiso-
by rozhodovani. Tato praxe je obzvlast rozsire-
nd ve firmach s ro¢nim obratem presahujicim
pét miliard dolart. Generativni Al vyuziva
denné témér polovina manazert, pficemz

kazdy sedmy s ni pracuje nékolikrat denné.
,Uméla inteligence méni zptisob rozhodovani
vrcholovych manazer, ktefi stale castéji oce-
fuji schopnost Al rychle analyzovat rozsahla
data a odhalovat souvislosti, které by ¢lovéku
mohly uniknout,” fekl Martin Janacek, gene-
rélni feditel brnénského vyvojového centra
SAP Labs.

Podle prizkumu ma Al nejvétsi davéru mana-
zerti pfi analyze dat a doporuceni vhodnych
postupii, coz potvrdilo 52 % dotazanych. Té-
méf polovina respondent se rovnéz spoléhd
na schopnost Al véas rozpoznat mozna rizika
a navrhnout alternativni postupy.

Umélou inteligenci vyuzivaji manazeii také
pti vyvoji produktd, planovani rozpocta

a prizkumu trhu. Kazdou z téchto aktivit
uvedli shodné Ctyfi z deseti dotdzanych.
Pfinos Al v$ak neni jen pracovni, manazefi

v prizkumu vyzdvihli i osobni benefity. Cel-
kem 39 % z nich uvedlo, Ze jim uméla inteli-
gence pomdhd Iépe skloubit pracovni a osobni
zivot. Lepsi duSevni pohodu diky Al zazname-
nalo 38 % a pokles stresu pak uved] témér
kazdy treti dotazany.

Pro 85 % manazert je zasadnim pfinosem Al
uspora ¢asu. Vice nez dvé tietiny zaroven véfi,
ze by jejich firmy mohly tézit z intenzivnéjsiho
vyuzivani Al na urovni nejvyssiho vedeni. Pod-

le Martina Jandcka je pro uspésné vyuziti Al
zasadni, aby firmy pracovaly s kvalitnimi a spo-
lehlivymi daty. Upozornuje, ze fada spole¢nosti
se stale potyka s mnozstvim rtznych systému

a jejich nedostate¢nou integraci. ,Bez jednot-
ného zdroje dat, ktery propoji informace mezi
riznymi oddélenimi ve firmé a zachovd jejich
sémantiku, firmy nedokdZou vyuzit plny poten-
cial umélé inteligence. S rozmachem AT agentti
bude kvalita dat jesté dulezitéjsi,“ dodal.

Letos v unoru softwarova firma predstavila
novou platformu SAP Business Data Cloud.
Ta umoznuje rychlé propojeni a sjednoceni
dat ze systémii SAP i tietich stran. Reseni za-
hrnuje technologie spole¢nosti Databricks pro
datovou analytiku, Al a strojové uceni. (tz)

Pozor na nekvalitni site

S navratem déti do skol, sportovnich klubd
a krouzku ozivaji po letnich préazdninach
télocvicny i venkovni hfisté. Po letnich
opravach a rekonstrukcich casto zbyva
vyresit ,drobnosti”, které ale mohou mit
zasadni vliv na bezpeéi, napriklad
sportovni a herni sité.

,Uroven sportovité se poznd napiiklad podle
kvalitnich siti, tento detail vam prozradi mno-
ho. Je to znak zodpovédného pristupu viici
uzivateltim, ale taky krok k vétsi udrzitelnosti,
protoze nekvalitni sit se rychle opotfebovava

a je nutné ji ménit mnohdy v fadu mésict,“
zdtraznila Martina Kyselkova, majitelka spo-
le¢nosti Kv.Rez4¢, kterd se na vyrobu tohoto
druhu sportovniho vybaveni specializuje.
Bézny spotrebitel nepozna, zda je sit kvalitni

a bezpeénd. Détskd hfisté a sportovisté ale
musi dodrzovat urcité bezpecnostni predpisy,
jimz podléhd také vybaveni. ,,Provozovatel by
mél vyzadovat certifikované sité i jiné vyrobky,
kterymi hti$té vybavi. Pfi vybéru je nezbytné
soustredit se na prislu§né certifikaty vyrobku,
zkuenosti vyrobce i jeho reference, vysvétlila
Martina Kyselkova.

Certifikace mimo jiné zarucuje spravnou ve-
likost ok sité a jejich hustotu, aby se v nich
nemohla zachytit détskd noha nebo hlava.
Material musi byt dostate¢né pevny, aby vy-
drzel i situace, kdy se dité na sit zavési.

U $plhacich lan a siti je pak naprosto klicové
spravné uchyceni.

Na trhu se objevuje rada siti, které sice lakaji
cenou, ale ¢asto nesplnuji zakladni bezpec-
nostni pozadavky ani kritéria pro dany sport.
Zejména v asijské produkci je priorita klade-
na na multifunkénost na ukor specializace
pro danou sportovni disciplinu. ,,Tyto sité
¢asto klamou vzhledem, snazi se vypadat ja-
ko populdrni evropské vyrobky. Laciné zbozi
ale obvykle znamena, ze certifikace pro da-
nou sit chybi nebo nejsou pravé,“ upozornila
Martina Kyselkova.

Dalsi oblasti, kterd pro kupce miize predsta-
vovat riziko, je vymahatelnost zaruky. ,,Vétsi-
na obchodu v Evropé asijské sité méné zna-
mych znacek jen preprodava. Nez se vyrobek
k zakaznikovi dostane, mize se stat, Ze jeho
vyrobce uz davno zanikl,“ dodala.
Zékladnim predpokladem bezpeci a spravné
funk¢nosti sité je nejen jeji kvalita, ale také
péce o vyrobek jako takovy.

Kvalitni sité vydrzi pi spravné udrzbé pét,
nékdy i vice let. Nejméné jednou za dva roky
je potreba provést ditkladnou prohlidku, kte-
rou by mél zajistit provozovatel daného spor-
tovisté. Spole¢nost Kv.Reza¢ se svym zékazni-
ktim snazi vyjit vstfic, konzultuje s nimi
parametry danych siti, aby pro né byla
udrzba snazsi.

A na co je potieba davat pozor predev§im?
Napriklad na nespravné uchycent sité. Nerov-
nomérné rozlozeni zatiZeni totiz muze v di-
sledku poskodit oka a narusit pevnost celého
vyrobku. Také spravné zachdzeni je klicové.
»Nase sité jsou uz ve vyrobé o$etreny proti
ptisobeni UV zafeni, to samoziejmé zvysuje
jejich odolnost, av8ak i tato ochrana se ¢asem
snizuje. Proto doporucujeme sité na zimu
sklizet, coz pomaha prodlouzit Zivotnost,
poradila majitelka ¢eské firmy. (tz)
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na slovicko

Chiapky pro chlapy

Kdo navrhuje a vyrabi kuchynské chnapky,
s nimiz nepfemistite ani hrnec s nejvétsim
uchem na svété? Jakou pomiicku v kuchyni
pouzivat, abych se nespalila pti bézné manipu-
laci s horkym nddobim? Kastroly a pekace si
zadaji jisté pozornosti. Za starych ¢ast byl
u kazdé plotny hadr. Z hlediska manipulace
vdécny kousek textilie, kterou si ¢lovék své
pottebé dokdzal bravurné prizptsobit.

Nebyl to zrovna designovy kousek, to uznavam. Nyni si v kazdém
supermarketu muizete koupit honosnou chilapku. Jenze je vétsinou bud
z umélotiny, takze se hned propali, nebo tak velika a dokonale vypol-
strovana, Ze s jeji pomoci sotva co uchopite. Asi navigace pro urostlé
chlapy, aby zendm kone¢né doma pomdhali.

Eva Brixi, $éfredaktorka

ctéte s nami
Horkovzdusné fritézy méni trh
domacich spotiebicii

Horkovzdusné fritézy se staly hvézdou ceskych kuchyni. Trh s ni-
mi zaziva mimoradny rist — v prvni poloviné roku 2025 stouply jejich
prodeje v DATARTu meziro¢né o 77 %. Za velkym zdjmem nestoji jen
snaha o usporu energie a ¢asu, ale i proména ptistupu k vareni - smé-
rem k rychlejsimu, zdravéj$imu a udrzitelnéjsimu. Prodeje meziro¢né
rostou uz druhym rokem o desitky procent a trend zatim nejevi znamky
zpomaleni. Analytici DATARTu piedpoklédaji, Ze dynamika vydrzi

iv nasledujicim roce. Primérna cena se pohybuje okolo 1800 K¢, coz
naznacuje, ze zakaznici nenakupuji impulzivné, ale voli promyslené -
davaji prednost kvalitnim modeltim s roz$ifenymi funkcemi, vicepatro-
vymi kosi nebo dvéma zasuvkami, které umoznuji pripravit cely obéd
najednou. Zajem zakaznikd ztstava silny po cely rok, presto nejvetsi
poptavka prichdzi tradi¢né pred Vénoci. ,,Svatky sice zlistavaji pro tuto
kategorii vrcholem sezony, ale jejich popularita je v DATARTu ziejma
celoro¢né, coz potvrzuje, ze fritézy nejsou jen sezénnim hitem,“ fekl
Tomas Zezula, manazer produktového marketingu DATART.
Horkovzdusna fritéza je spotfebicem, ktery reaguje na nejistotu a tlak
poslednich let na uspory energie, nedostatek casu a rostouci zajem

o zdravéjsi vareni. Fritéza boduje také prakti¢nosti, kdy pripravi hranol-
ky bez oleje, upece kufe, zeleninu i sladky dezert. (tz)
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Portu Gallery spustila
exkluzivni Gpis memorabilii
legendarni kapely Lucie

Rijen pat¥il na Portu Gallery &eské hudebni legendé - kapele
Lucie. Jiz 16. fijna odstartoval exkluzivni tpis, diky némuz se zdjemci
mohou stat spoluvlastniky osmndcti unikatnich memorabilii, které ma-
puji hudebni vyvoj i osobni pribéhy ¢lenti kapely. Nejde pfitom jen

o predméty spojené s jednou z nejvétsich rockovych kapel u nds, ale ta-
ké o investici do kusu ¢eské hudebni historie.

Skupina Lucie provazi ¢eskou hudebni scénu od 80. let a jeji pisné se staly
genera¢nim soundtrackem. Od svého zalozeni v roce 1985 se béhem né-
kolika let proménila v symbol porevolu¢ni svobody a nového zvuku na
domaci scéné. Jeji hudba kombinuje rockovou energii s chytlavymi melo-
diemi a poetickymi texty. V 90. letech na vrcholu popularity vyprodavala
haly, vydavala platinova alba a formovala vkus celé generace. Hity jako
Cerni andélé, Amerika nebo Sen se staly neodmyslitelnou soucdsti ceské-
ho hudebniho kdnonu. Dnes je Lucie Zivouci legendou, ktera s novym
zpévakem Viktorem Dykem stéle ptitahuje tisice fanouskt a dokazuje, Ze
dobré hudba nestarne. ,,Mdme uz zku$enosti s upisy vintage elektrickych
kytar, na které trh i investofi slysi, s kapelou Lucie ale jdeme jesté dal.
Upis navic pobézi v dobé, kdy bude kapela na turné ke 40 letiim na scé-
né,“ uvedl Martin Jaros, feditel Portu Gallery.

Upis originalniho setu
osmnadcti kusit memora-
bilii v hodnoté 980 000 K¢
pobézi do upsani celé
hodnoty. Mezi ldkadla
upisu bezesporu patti
baskytara P.B.CH., na kte-
ré vznikl legendarni hit
Cerni andélé, ale také iko-
nicka kozend koncertni
bunda. Kytarista a zpévik
Robert Kodym prispél do
upisu charakteristickym
kloboukem z krali¢i plsti s insigniemi konfedera¢ni kavalerie, vyrobenym
Ceskou tradi¢ni znackou Tonak. Tento klobouk se stal soucasti Kodymo-
vy nezaménitelné image a je jednim z nejznaméjsich symboli kapely.

S Robertem Kodymem jsou spojeny i dva mimoradné cenné rukopisy
pisni Marie a Vechno ti ddvam, které nabizeji jedine¢ny pohled do zéku-
lisi tvorby. Jsou originalnim dokladem o tom, Ze i rockova poezie ma své
ru¢né psané koreny. Do kolekce memorabilii prispél i klavesista Michal
Dvorak. Investofi se mohou té&it naptiklad na jeho MIDI klavesy Ro-
land/B2B, které mu slouzily v 90. letech, nebo na italské designové bryle
Bluebay, které si zahrély v klipu Pohyby s Terezou Maxovou. Za pozor-
nost stoji i Dvofékova ru¢né psana partitura symfonické verze skladby
Amerika ¢i jeho planner z roku 1990. ,Memorabilia kapely Lucie nejsou
jen cennymi historickymi artefakty a sbératelskym artiklem, ale i atrak-
tivni alternativni investici, ktera spojuje hudebni emoce s potencialem
zhodnoceni. Jejich cena bude v ¢ase riist, a to nejen diky stoupajici hod-
noté vzacnych predmétd, ale i diky trvalé popularite kapely, kterd i dnes
vyprodava haly a ptitahuje nové fanousky,“ doplnil Martin Jaros.

V Portu Gallery ptipravili pro investory do upisu memorabilii kapely
Lucie nékolik bonust navic. Cekaji je podepsané knihy, vstupenky na
prazsky koncert kapely nebo prohlidka technického zazemi O2 Areny,
veetné listku na koncert. Investice se tak muize proménit v nezapome-
nutelny zazitek. (t2)
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Necekany darek k narozeninam

Rodinny pivovar Bernard byl
uveden do Diamantové Siné slavy
ceského businessu. Ocenéni
prevzal spolumajitel pivovaru
Stanislav Bernard na slavnostnim
pfedavani v aule Akademie
Agrostroj v Pelhfimové.

»Ocenéni si z nékolika divodii opravdu vazi-
me. Za prvé o ném rozhodla nezavisla porota,
aniz bychom se do néjaké soutéze ¢i ankety
ptihlasili. Za druhé jsme mohli cenu prevzit
na pudé Akademie Agrostroje Pelhfimov,

v aredlu firmy, kterou obdivujeme pro jeji roz-
voj a viziondfské vedeni. Do tfetice je pro nds
uvedeni do siné slavy krasny darek k 34. vyro-
¢i zalozeni pivovaru,“ fekl Stanislav Bernard.

Zacinali v ruinach

Pivovar vydrazila trojice Stanislav Bernard,
Josef Vavra a Rudolf Smejkal 26. fijna 1991.
Zkrachovaly podnik ptivodné uréeny k likvi-
daci dnes patfi k nejmodernéj$im provozim
a stal se respektovanou znackou, jejiz pivo se
kromé Ceské republiky prodavé v dalsich
dvou desitkach zemi. Firma, jeji vyrobky, ale
i jeji management a reklamni a komunika¢ni
kampané jiz ziskaly stovky ocenéni doma

iv zahranici.

Nadace, festival, magazin...

Vic nez pivovar

Pivovar dnes v mnoha ohledech prekracuje
obvyklé hranice oboru. Otevrel unikatni nav-
$tévnické centrum primo ve svém aredlu, vy-
budoval bytovy dim pro zaméstnance, zalozil

Stanislav Bernard (uprostied)

nadacni fond, ktery ve mésté a nejbliz$im oko-
li pomdhad lidem v tézké zivotni situaci, a pod-
poruje mladé talenty. Jiz 20 let pivovar vydava
¢tvrtletnik Vlastni cestou, v pri$tim roce
usporada 30. ro¢nik hudebniho festivalu Ber-
nard Fest, na podporu oboru gastronomie or-
ganizuje kucharskou soutéz BernardChef. Pi-
vovar ma vlastni sladovnu v Rajhradé u Brna,
experimentuje s péstovanim chmele na Vyso-
¢iné, uvedl na trh pivni palenku, pralinky, ¢o-
koladu s chmelem a sladem...

Rekordni vystav

Rodinny pivovar Bernard zaméstnava 260 li-
di, Sladovna Rajhrad 30 osob. V roce 2024
vystavil rekordnich 419 000 hl piva. Produk-
ce pivovaru jde proti vyvoji na trhu, kde pro-
dej piva dlouhodobé postupné klesa. Dvé
tretiny piva Bernard vyc¢epuji restaurace

a hospody ze sudd, tietina se proda v lahvich.
Pivo se na ¢eském trhu prodava v opa¢ném
poméru - 21 % v hospodach, 71 % piva

v lahvich a plechovkach. (tz)
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Kratkodobe
| dlouhodobé pronajmy
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Spi€kovy nastroj mizZete mit doma
uz 1 mesicne
Hrajte na kvalitni akustickeé piano bez vysoké pocatecni investice.

Nabizime také kratkodobé pronajmy na svatby,
koncerty, festivaly a dalsi akce.




